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G U STO12 | Osterreichische Winzer in Miinchen
’// Liebe Gusto-Besucher,

ein Jahr Vorbereitungszeit haben wir gebraucht, um diesen Abend heu-
te mit Thnen verbringen zu diirfen. Es war eine tolle Zeit, in der wir
enormen Zuspruch erfahren haben. Von Anfang an war es uns ein An-
liegen, Thnen die besten Winzer Osterreichs auf eine ganz einmalige
und personliche Weise hier in Miinchen vorstellen zu kénnen. Doch,
dass wir so hochwertige Partner gefunden haben, die diese Idee unter-
stiitzen, begeistert uns sehr.

Und wie sollte es auch anders sein: Der Grundstein fiir die Gusto 12
wurde bei einem guten Glas Wein gelegt. Denn Wein verbindet und be-
fltigelt. Erleben Sie heute die Vielfalt, Eleganz und Kraft der ésterreichi-
schen Wein-Elite, und geniefRen Sie klare, aromatische, ausbalancierte
Weine, die pure Freude im Glas sind. Darauf wollen wir eben selbiges

mit Thnen erheben und wiinschen Thnen eine spannende Verkostung.

Von links: Joseph Kopp und Walter Polz
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mmm Osterreichs Weinbaugebiete

Steiermark

Die Schatzkammer der frischen Weiflen zihlt sicherlich nicht zu den Weinbaugebieten, der wuchtigen
und hoch alkoholischen Weine. In der Steiermark wachsen reine, brillante, elegante und zugingliche
Gewichse, die viele Weinanhinger begeistern.

Das Anbaugebiet von circa 4.240 ha teilt sich in drei Bereiche: Stidost-, Stid- und die Weststeiermark.
Jedes dieser Gebiete steht fiir Besonderes. Im Westen dieses einzigartigen Hiigellandes dominiert der
Schilcher — der pikante, Terroir geprigte Rosé. Im Sausal und an der Stidsteierischen Weinstrafle geben
Sauvignon Blanc und Muskateller den Ton an, wihren im siidostlichen Vulkanland der Traminer zu
einem echten Juwel in der Flasche wird.

Am weitesten verbreitet ist die Rebsorte Welschriesling. Aber auch Weiffburgunder, Morillon (Chardon-

nay), Grauburgunder und Zweigelt gedeihen hier sehr gut.



In diesen Restaurants kdnnen Sie Notizen Grassnitzberg 54a 2011

die Weine genieBen Cuvée aus Morillon, Sauvignon Blanc und Traminer. Bestechende
Die Polz-Weine sind in zahlreichen Miinchner Restaurants vertreten, Vielschichtigkeit. Ein universeller Speisenbegleiter.

die auf eine besonders hochwertige und ausgezeichnete Qualitit aus

der Siidsteiermark setzen. Notizen Grassnitzberg Grauburgunder 2010 — Erste STK Lage
Gereift in groffen Holzfissern, burgundische Anklinge, leichte Nussigkeit —
Die Héndler in Ihrer Umgebung Eleganz und Cremigkeit am Gaumen!
... finden Sie in der kompletten Ubersicht auf der Webseite des Weinguts
www.polz.co.at im Bereich »Bezugsquellen«. Notizen Therese Sauvignon Blanc 2011 — Erste STK Lage

Gewachsen auf Schiefer/Urgesteinsboden. Ein finessenreicher und

mineralischer Sauvignon!

B Weingut Erich & Walter Polz Notizen Hochgrassnitzberg Sauvignon Blanc 2009 — Grosse STK Lage

Gewachsen auf kalkhaltigem Verwitterungsgestein. Feinziselierter Sauvignon
Willkommen in einer der besten Lagen der Sudsteiermark, die das Blanc mit Lagerpotential.

Weingut Erich & Walter sein zu Hause nennt. Die geologische Be-

schaffenheit des Bodens, viele Sonnenstunden und gut verteilte Nie- Notizen Obegg Morillon 2007 — Grosse STK Lage

derschlige sind nahezu ideale Bedingungen fiir den Weinbau. Doch Gewachsen auf kargem Kalkboden. Ein wiirziger und terroirgepragter Morillon.

liegt die Qualitit eines Weines nicht alleine im Wohlwollen der Natur.
Es sind die iiber Jahrzehnte gesammelten Erfahrungen, Nachhaltig-
keit im Denken und Handeln sowie ein kompromissloser Qualititsan-
spruch, die aus einer guten Ernte einen charaktervollen Wein machen.
So steht der Name Polz seit vielen Generationen fiir ein nahezu von Weingut Erich & Walter Polz // GraBnitzberg 54a // 8471 Spielfeld // Osterreich

Hand herausgearbeitetes Terroir, das Leidenschaft und die Liebe zum weingut@polz.co.at // +43 (0)3453 23 01 // www.polz.co.at // www.polz-buschenschank.at

Detail im Glas erlebbar macht.

WEINGUT ERICH«WALTER POLZ
SEIT 1912

Vier Manner, ein Weingut: Erich, Walter, Reinhold und Jungwinzer Christoph Polz (v. I.).



ll Weingut Tement

Mit dem Wissen, dass die Qualitit des Weines im Weingarten ent-

steht, ist Manfred Tement mit viel Sorgfalt und Gefiihl bemiiht, die

bestmogliche Qualitit der Trauben bereits am Stock zu erreichen. Im

Weingut Tement werden zwei Wein-Stile verfolgt. Unter der Bezeich-

nung ,Steirische Klassik STK“ versteht man jene Weine, die mit viel
Sortencharakter, frucht- und siurebetont klassisch im Edelstahltank

ausgebaut werden. Etwas leichterer Alkoholgehalt sowie animierende

Frische und Lebendigkeit sind weitere Merkmale dieser Ausbaustilis-

tik. Die zweite Ausbauart stellen die ,STK-Lagenweine“ dar. Dabei ist
das Ziel Kleinklima, Boden sowie Jahrgangsprigung mit dem Ausbau
zu vereinen. Die Handschrift von Manfred Tement und das jeweilige
Terroir sollen dabei zum Ausdruck kommen. Um ihr ganzes Potential

zu entwickeln reifen mit Ausnahme von Muskateller alle Lagenweine

in groflen oder kleinen Holzfissern und stellen die Spitze der steiri-

schen Qualititspyramide dar.

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieBen
« Restaurant Broeding // www.broeding.de

« Konigshof // www.koenigshof-hotel.de

« Restaurant Landesdorfer & Innerhofer //

www.landesdorferundinnerhofer.de

Die Handler in Ihrer Umgebung

« Weinhandel Broeding // www.broeding.de

- Steines Weine KG // www.steines-weine.de

- KOPP’S feine Weine ~ feine Kost // www.kopps.biz
- Geisel’s Weingalerie // www.geisels-weingalerie.de

- Weinhandel Sabitzer // www.sabitzer.de

Gelber Muskateller ,,Steirische Klassik* 2011 — Frische, saftige und einladende

Aromen nach Trauben, weiffen Pfirsichen und Minznoten. Der Geschmack feinwiirzig und

verspielt mit sortentypischer Feinsdurigkeit im Ausklang. Der steirische Aperitif!

Sauvignon Blanc ,,Steirische Klassik® 2011 — Mineralisches und vielschichtiges

Bukett nach Birnen, Grapefruit und Zitrus. Am Gaumen komplex: Betorende Kalkwiirze,

herrlich vibrierende Siure, strahlen, klar, sehr lange anhaltend.

Fosilni Breg Sauvignon Blanc 2011 (DOMAINE CIRINGA, SLO)

Ausdrucksstarkes, kriutriges Bukett, ein wenig Spargel und Erbsenpiiree. Am Geschmack

sehr mineralisch und puristisch. Mit Luft auch ein wenig Birne mit feinem, subtilen Saurekern.

GRASSNITZBERG Sauvignon Blanc ,,Erste STK Lage* 2011 - Kares, tief-

fruchtiges Bukett nach gelbem Paprika und Johannisbeerblittern, das sich am Gaumen mit vib-
rierender, kithl-mineralischer Siure in einem langen Finale vereint. Kann jung getrunken werden.

ZIEREGG Sauvignon Blanc ,,Grosse STK Lage“ 2010 - In der Nase

Notizen
Notizen
Notizen
Notizen
Notizen

finessenreicher Aromabogen aller bekannten Sauvignonaromen, unterlegt mit sehr wiirzig-
aromatischen Noten, die sich am Gaumen mit druckvollen Komponenten vereinen.

Lagerpotential!

Weingut Tement GmbH // Zieregg 13 // 8461 Berghausen // Osterreich
weingut@tement.at // +43 (0)3453 41 01 // www.tement.at

Manfred Tement — ein Spitzenwinzer.



B Weingut Gross

Das Weingut Gross liegt am Ratscher Nussberg, eine der besten La-

gen der Siidsteiermark. Die steilen Rebhinge in 300 bis 600 Meter
Hoéhe sind klimatisch von den Alpen und der Adria beeinflusst. Auf
den herausragenden Rieden der Familie Gross gedeihen elegante
Weilweine im Stil der Region: von Welschriesling iiber Gelber

Muskateller und Weiburgunder bis zu Sauvignon blanc. Behutsam

ausgebaut in traditionellen Holzfissern, spiegeln die Weine unver-

kennbar ihre Herkunft wider. Die eleganten, charaktervollen Weine

von Gross zihlen Jahrgang fiir Jahrgang zu den besten Osterreichs.

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genie3en
« Alpenhof Murnau // www.alpenhof-murnau.com

- Restaurant Jin // www.restaurant-jin.de

« Lenbach // www.lenbach.de

Die Handler in lhrer Umgebung

« Rot Weiss Rot, Vinothek und Wine Outlet // www.rotweissrot.de
« Schlumberger Vertriebsges.mbH & Co.KG // www.schlumberger.de

Alois und seine S6hne Johannes und Michael Gross.

WeiBburgunder Steirische Klassik 2011

Notizen

Feinwiirzig und geprigt von nussigen Aromen.

Ein perfekter, kulinarischer Allrounder.

Notizen Sauvignon Blanc Steirische Klassik 2011

Florale Noten, Saftigkeit und Wiirze.

Ein eleganter Fischbegleiter.

Notizen Gelber Muskateller Steirische Klassik 2011

Fruchtvolle Intensitit gepaart mit Leichtfufligkeit.

Besonders als Aperitif und zu leichten Vorspeisen geschitzt.

Notizen Sulz Sauvignhon Blanc 2011

Warme und florale Aromatik, salzige Struktur. Mundet

hervorragend zu StiRwasserfisch, Rissotti, Spargel- und Pilzgerichten.

Ratscher Nussberg Sauvignon blanc 2010

Notizen Von Kriutern dominiertes Aroma, fein mineralisches Siurespiel. Passt

vortrefflich zu Fisch und hellem Gefliigel, macht aber auch als Solist

GROSS

eine tolle Figur.

Weingut Gross // 8461 Ratsch an der WeinstraBe 26 // Osterreich
weingut@gross.at // +43 (0) 3453 25 27 // www.gross.at




JA Weingut Neumeister

Weine mit bestechender Transparenz, sortentypischen Charakteren
und unglaublicher Linge — dafiir steht das Weingut Neumeister aus

dem siidoststeierischen Straden. Unverfilscht und gekonnt holen

Christoph und Matthias Neumeister das Terroir der schweren, kalk-

haltigen Sedimentbdden in die Flasche. Das Ergebnis: Gefiihlvolle
Weine, die Eigenstindigkeit zeigen und den typischen Sortenspiegel

der klassisch-steirischen Weifweine wie Sauvignon Blanc, Gelber

Muskateller, Weilburgunder, Grauburgunder, Morillon, Welschries-

ling und Traminer einfangen. Zudem werden Zweigelt und Pinot

Noir vinifiziert.

Die Premium-Lagen sind Klausen und Steintal (Erste STK Lagen) so-

wie Moarfeitl und Saziani (Grofle STK Lagen).
In enger Verbindung mit dem Weingut betreibt Familie Neumeister
das vielfach ausgezeichnete Restaurant Saziani Stub’n und das Hotel

»Schlafgut” Saziani.

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieBen

Die Weine des Weinguts Neumeister sind in zahlreichen Miinchner Res-

taurants vertreten, die auf eine besonders hochwertige und ausgezeichnete

Qualitit aus der Siidoststeiermark setzen.

Die Handler in Ihrer Umgebung

« Rot Weiss Rot, Vinothek und Wine Outlet // www.rotweissrot.de
. Feinkost Kifer // www.feinkost-kaefer.de

- Saffer Wein GmbH // www.saffer.de

- Der Weinphilosoph // www.weinphilosoph.de

. Falstaff Weinhandel // www.falstaff-weinhandel.de

Zufrieden mit ihren Weinen: Christoph und Matthias Neumeister.

Gelber Muskateller Steirische Klassik 2011 - Feine Kriuter, kiihle

Minze und Muskatnuss, dahinter gelbe Friichte. Saftiger, wiirziger Gaumen. Reife,

rote Grapefruit, Thymian, animierend und lang.

Sauvignon Blanc Steirische Klassik 2011 — johannisbeere, etwas Jod

und Feuerstein. Am Gaumen bestechend fest und spannend. Anklinge von Algen

und Meersalz, rotem Pfeffer, Preiselbeeren und gelber Paprika.

Grauburgunder Steirische Klassik 2011 - Reifer, exotischer Friichte-

korb in der Nase. Die feine Wiirze betért. Am Gaumen reich, saftig, dicht und

cremig. Langer, voller Abgang.

Sauvignon Blanc KLAUSEN Erste STK-Lage 2011 - Cassis, Lakritze.

Rauchig und leicht pfeffrig. Stoffig-wiirziger Korper nach Johannis-, Stachel- und

Brombeeren, Fleur de Sel, Kapern. Langer, prononcierter Abgang.

Sauvignon Blanc MOARFEITL GroBe STK-Lage 2009 - Ein Wein

Notizen
Notizen
Notizen
Notizen
Notizen

Weingut Neumeister // 8345 Straden 42 // Osterreich

aus einem Guss: Komplex, dicht und wiirzig. Feine orientalische Gewiirze, flei-

schig fester Gaumen mit viel Fruchtschmelz. Grofles Lagerpotential.

weingut@neumeister.cc // +43 (0) 3473 83 08 // www.neumeister.cc




B Weingut Sattlerhof
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Das Weingut Sattlerhof ist seit 1887 in Familienbesitz und wird heute
von Willi und Maria Sattler gefithrt. Mittlerweile z3hlt es zu den in-
ternational erfolgreichsten und innovativsten Weingiitern Osterreichs.
Kompromissloser Qualititsanspruch prigt die gesamte Produktion
von der Weingartenkultur bis zum ultramodernen High-Tech-Keller,
in dem das per Hand gelesene, selektionierte Traubenmaterial scho-
nendst mit Computer iiberwacht verarbeitet wird. Im Mittelpunkt der
Qualititsphilosophie des Weingutes stehen individuelle, trocken aus-
gebaute, sorten- und gebietstypische Weine — allen voran Sauvignon
Blanc. Mit dem von Hannes Sattler gefithrten Hotel und Restaurant
Sattlerhof zihlt das Weingut zu den Top-Destinationen der steiri-

schen Genusskultur.

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieen
« Schuhbeck — Siidtiroler Stuben // www.schuhbeck.de
« Restaurant Bogenhauser Hof // www.bogenhausener-hof.de

- Restaurant Dallmayr // www.dallmayr.de

Die Handler in Ihrer Umgebung
. Steines Weine // www.steines-weine.de
« Firma Alpina // www.alpina.de

- Rot Weiss Rot, Vinothek und Wine Outlet // www.rotweissrot.de

Muskateller — Steirische Klassik 2011

Klares Aromenspiel: Erst siiffe Traube und Apfelschalen dann Kriuter
wie Melisse und Minze. Am Gaumen ebenso vielschichtig und lebendig

mit pointierter Sdure.

Sauvignon Blanc - Steirische Klassik 2011

Aromen gelber Paprika treffen auf einen Hauch von rosa Grapefruit. Fein-
maschig, kiihl, saftig und vielschichtig, dabei sehr aromatisch und anhaltend.

Sernauberg Sauvignon blanc — Erste STK Lage 2010

Ein tiefes Aromenspiel — wiirzig und mineralisch zugleich — das im Glas
erblitht: Das sandige Terroir kommt durch, etwas Fenchel und Heublu-

men. Eindrucksvoller Abgang, viel Potential.

Kranachberg Sauvignon Blanc — GroBe STK Lage 2009

Viel Kriuterwiirze, siifle, reife Stachelbeere. Im komplexen Geschmack spie-

gelt sich die Lage wieder. Fruchtbetont und eine fast ,salzige* Mineralitit.

Pfarrweingarten Morillon 2007 — GroBe STK Lage

Notizen
Notizen
Notizen
Notizen
Notizen

Weingut Sattlerhof // Sernau 2 // 8462 Gamlitz
Osterreich // weingut@sattlerhof.at // +43 (0) 3453 25 56 // www.sattlerhof.at

Wein ist eine Lebensphilosophie fir Willi und Maria Sattler.

Strohgelb. Nuancen von siiffen Friichten und getrockneten Kriutern.
Kompakt, ausgeprigt mineralisch-wiirzig. Hochelegant, lang im Abgang.

Ein zeitloser Klassiker.

G%attlerhof

Gamlitz | Stidsteiermark



A Weingut Winkler-Hermaden

Mit den Erkenntnissen der Tradition arbeiten — und diese mit Neuem,
Modernem kombinieren: So kénnte man die Grundlagen des Famili-
enweinguts Winkler-Hermaden beschreiben. Das Weingut liegt im
Siidosten der Steiermark, mitten im Steierischen Vulkanland, unweit
zu Slovenien und Ungarn. Hier arbeitet die Familie mit auflergewohnli-
chen Lagen auf den Abhingen des Kapfensteiner - und Klocher Vulkans.

Zudem wird seit 2004 die Domine Stiirgkh bewirtschaftet.

Auf den mehr als 36 ha Rebfliche reifen Trauben fiir gehaltvolle Weif3-
und Rotweine von internationalem Format — und das unter biologisch-
organischen Gesichtspunkten. Bei den Weiflweinen liegt der Schwerpunkt
auf Sauvignon Blanc, Chardonnay, Weif3- und Grauburgunder sowie
Traminer, Gewiirztraminer und dem steirischen Klassiker Welschriesling.
Jedoch — ungewohnlich fir die Steiermark wird auch Rotwein stark
kultiviert. Hier sticht der ,Olivin“ hervor, der wertvollste Zweigelt

des Jahrgangs. Ein Geheimtipp in der internationalen Rotweinszene.

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieBen
. Osteria // www.oesteria.de

- Hotel Kranzbach // www.daskranzbach.de

Die Handler in Ihrer Umgebung
- Weinhandlung Osiwein // www.oesiwein.de
« Weinkontor Sinzing // www.weinkontor-sinzing.de

« Vinopolis GmbH & Co. KG // www.vinopolis.de

Notizen

WeiBburgunder 2011 ,,Steirische Klassik STK*

Notizen

Nussiges Burgunderbukett und Zitrusduft, zart buttrige Noten, feine mineralische

Struktur.

Sauvignon blanc 2011 ,,Steirische Klassik STK“

Notizen

Intensiver Duft von Maracuja und Holunderbliite. Voller Kérper und sanfte Saure.

Kirchleiten Sauvignon blanc 2009 ,,GroBe STK-Lage“

Notizen

Ausgeprigte Stachelbeere und Maracuja, reife Zitrusaromen und nasser Feuer-

stein, lebendige Sdure und eleganter Kérper.

Olberg Gewiirztraminer 2010

Intensive Noten der Rosenbliite und Orangenschale, Minze, Bergamotte und Honig.

Zarte, gut integrierte Restsiifle und ein blumiger, langer Abgang.

OLIVIN 2009

Notizen

18 Monate in Barriques aus Kapfensteiner Eiche gereift. Intensive Weichselfrucht
mit schokoladigen Minznoten, strukturgebenede Tannine, kraftvoller Kérper.

Lagerpotential.

Weingut Winkler-Hermaden // Kapfenstein 105 // 8353 Kapfenstein // Osterreich
weingut@winkler-hermaden.at // +43 (0) 3157 2322 // www.winkler-hermaden.at

Das Winzerehepaar Margot und Georg Winkler-Hermaden.



In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieBen

Weissburgunder Eckberg 2011 — Der elegante und anregende Burgunder

Notizen
« Restaurant Broeding // www.broeding.de zeigt ein feinfruchtiges Bukett, prisentiert sich am Gaumen sehr saftig, prizise
- Restaurant Theresa // www.theresa-restaurant.com und harmonisch. Langanhaltender Abgang.
« Restaurant Freisinger Hof // www.freisinger-hof.de
Notizen Morillon Steinbach 2011 — Erste STK® Lage - Der wiirzige Morillon
Die Handler in Ihrer Umgebung zeigt die Straffheit und Salzigkeit eines Weines, der auf Schotterkonglomerat
« Weinhandel Broeding // www.broeding.de gewachsen ist: Facettenreich, elegant und mit langem Abgang.
. Hofer’'s Weinladen, Pullach // www.hubert-hofer.de
@l Weingut LacknerTinnacher - Vinus Weinhandel, Krailling // www.vinus.biz Notizen Sauvignon Blanc Steinbach 2011 — Erste STK® Lage - Diese Reben
wachsen auf sandig- schotterigem Boden. Ein ausgeprigt reifes Sauvignon Blanc
Das Weingut LacknerTinnacher ist eines der traditionsreichsten und Aroma: Frisch, saftig und druckvoll am Gaumen. Er besticht durch seine Komplexitit.
renommiertesten Weingiiter der Siidsteiermark. Die Geschichte des
Weines am Gut beginnt 1770 und das Wissen um jeden einzelnen ih- Notizen Sauvignon Blanc Flamberg 11 — Sauvignon Blanc Flamberg wichst auf
rer Rebstocke bestimmt die Weinkultur von Katharina und ihrem Vater einem Muschelkalkboden in 500 Metern Hohe. Er ist geprigt von seiner minera-
Fritz Tinnacher. lischen Struktur, kiihler Frucht, Straftheit und Eleganz.
Sie kultivieren ihre Weine ausschlieRlich aus den Trauben der eigenen Sauvignon Blanc Welles 10 — GroBe STK® Lage - Charakteristisch fiir
Lagen in tiber 400 m hoch gelegenen Steilhingen und legen besonde- Notizen diese Lage ist der Duft nach Johannis- und Stachelbeeren. Feine Kriuterwiirze am

ren Wert auf sorgsame Pflege der Rebkulturen, Mengenbeschrinkung

und eine traditionelle, behutsame Vinifikation. Die einzelnen Lagen

Steinbach, Eckberg, Flamberg und Welles verfiigen iiber unterschied-

liche Bodenbegebenheiten, und die fein strukturierten Weine spiegeln

Gaumen, mineralisch, vielschichtig und nobel. Hervorragendes Lagerpotenzial!

Weingut LacknerTinnacher // Steinbach 12 // 8462 Gamlitz // Osterreich
weingut@tinnacher.at // +43 (0) 3453 21 42 // www.tinnacher.at

diese unterschiedlichen Strukturen aufs Beste wider: Sie prisentieren
sich zeitlos, elegant, durchzogen von tiefer Frucht, authentisch geprigt

e

hﬁwﬂf/é /

von Boden, Klima, Jahrgang und sind stets von grofRer Langlebigkeit.

Ein eingeschworenes Team: Fritz und Tochter Katharina Tinnauer.
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Il Restaurant Kénigshof — Martin Fauster

,Eine einfache, gute, klare Kiiche, in der das Hauptprodukt im Mit-

telpunkt steht. Witzig, originell gekocht, kein Schnickschnack®, so
beschreibt der gebiirtige Steirer Martin Fauster die Handschrift

seiner Kiiche. Seit 2004 prisentiert der 4o-Jihrige im Gourmetres-

taurant des Hotels Konigshof seinen ,neu interpretierten, traditio-

nellen Stil“, den er mit den besten Produkten der Saison vollendet.

Nach seiner Ausbildung in einem Landgasthof in der steirischen
Idylle von Leoben zog es Martin Fauster in die Grof8stadt. Wien
sollte es sein. Hier entdeckte der junge Koch die Welt der Exoten,
der Produkte der Gourmet Cuisine. Eine Liebe, die ihn bis heute
nicht mehr los lisst und ,ein Erlebniss, das der Leidenschaft fiir

diesen handwerklichen Beruf starke Wurzeln gab“.

Nach zahlreichen namhaften Stationen in berithmten Gourmettem-

peln im In- und Ausland und einer langen Zeit an der Seite von

Hans Haas im Restaurant Tantris, nahm der passionierte Genus-

stiiftler die erste Position in der Kiiche des Gourmet Restaurants im

Hotel Konigshof ein — und das mit groRem Erfolg: Martin Fauster

ist mit einem Michelin Stern und 18 Punkten im Gault Millau aus-

gezeichnet. In seinem Restaurant lebt der Sternekoch die einzel-
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nen Stufen seines Lebens: Die Verbindung eines guten, ehrlichen
Produkts, wie er es in seinen frithen Jahren kennenlernte, mit dem

Koénnen eines wahrlich groen Kochs.

Gourmet Restaurant Kénigshof // Karlsplatz 25 // 80335 Miinchen
089-55 1360 // www.koenigshof-hotel.de

Eingelegter crémiger Rohrbacher Spargel mit gebeiztem Saibling,
Holunderbliiten6l und Johannisbeerblattern

Zutaten: (4 Portionen)

Spargel Marinade (zum Einlegen) Sauce
- 20 Stangen weifler Spargel
- Wasser « 2 St. Schalotten (fein gewiirfelt; kurz blanchiert)
- Butter - 5 El Olivenol

- 11 Spargelfond (vom Kochen) - 8 Stangen Spargel (von den 20 Stangen)
» 2 5-Min.-Eier

- 100 ml Spargelfond (vom Kochen)

- Zitronensaft

- Salz/Zucker

- 3 El Holunderbliitendl
- I Zitrone (Saft)

- 60 g Créme FraicheZitronensaft

- 3 El braune Butter

« Semmel « Salz und Cayennepfeffer

Gebeizter Saibling

2 St. Saiblingsfilet // 100 g Dill // 30 g Petersilie // 25 g Salz //
5 g Pokelsalz // 5g Zucker // 5 g Wacholderbeeren //

2 g Koriander // 2 g Pfefferkérner schwarz // 70 ml Olivensl //
1 cl Champagneressig // 1 Zitrone (Saft)

Holunderbliitenél // Johannisbeerblatter




ZUBEREITUNG

Saibling beizen (2 Tage zuvor): Koriander, Pfefferkérner, Wacholder im Morser zerkleinern. Dill und Petersilie kleinschneiden und mit
den restlichen Zutaten vermengen und gleichmifig auf die Saiblingsfilets verteilen, zwei Tage im Kiihlschrank beizen (nach einem Tag
die Filets wenden). Danach die Filets aus der Beize nehmen, kurz kalt abwaschen, mit Kiichenpapier trocknen. Die Filets von der Haut

16sen und in diinne Scheiben schneiden, kalt stellen.

Fur den Spargel: Den Spargel schilen. Wasser zum Kochen bringen, die Semmel, Butter, Salz, Zitronensaft und Zucker zugeben und
darin den Spargel kochen. 12 Stangen Spargel herausnehmen, abkiihlen lassen und die restlichen Stangen richtig weichkochen lassen.

Den Spargelfond fiir die Marinade und die Créme aufbewahren.

Fir die Marinade: Den Spargelfond abkiihlen lassen, die Schalotten Wiirfel hinzugeben und mit den beiden Olen, Salz, Cayennepfeffer
und Zitronensaft abschmecken. Jetzt die zwolf gekochten Stangen Spargel darin einlegen (ca. 1 St. marinieren). Danach den Spargel aus

der Marinade nehmen und in 2 cm dicke Stiicke schneiden.
Spargelcreme: Fiir die Créme die restlichen acht weichgekochten Stangen Spargel mit den Eiern und den restlichen Zutaten im Mixer zu

einer cremigen Masse mixen.

ANRICHTEN .
Die Spargelcréme auf den Teller verteilen, die Spargelstiicke und die geschnittenen Saiblingsscheiben daraufgeben. Mit dem Holunder- Pe rfe kte r Wel n g e n U SS .

blittensl und den fei ften Joahnnisbeerblitt ieren. o . .
tendlund den feingezupften joahnnisbeerblattern ganieren Miele Einbau- Weintemperierschrank KWT 4154 UG-1.

www.miele.de IMMER BESSER



mmm Osterreichs Weinbaugebiete
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Burgenland

Das Land der Sonne, in dem kraftvolle Weine gedeihen, die Weltklasse haben. In dem &stlichsten Bundesland
Osterreichs reifen die Trauben unter dem Einfluss des kontinental-heiRen, pannonischen Klimas zu kérperrei-
chen Weinen mit einer unvergleichlichen Eleganz.

Auf den 13.840 ha Rebfliche gedeiht eine einzigartige Dreifaltigkeit aus Rot-, Weif’- und SiiRweinen, die die kli-
matischen Feinheiten jeder einzelnen Region einfingt. Beste Bedingungen fiir Rotweine von feinster Mineralik,
Finesse, Frucht, Linge und teils mit spiirbarem Tannin. Rebsorten wie Blaufrinkisch, Blauer Zweigelt, Sankt
Laurent, Merlot und Cabernet Sauvignon wissen sie zu nutzen und offenbaren ihr ganzes Potential.

Zu den Roten gesellen sich komplexe Weiflweine aus hauptsichlich Weiburgunder, Chardonnay und Griiner
Veltliner. Komplettiert wird die Weinauslese durch edle SiiRweine, wie den legendiren Ruster Ausbruch. Der
Seewinkel zihlt zu den grofRen Suiweinhochburgen der Welt. Hier beglinstigt die hohe Luftfeuchtigkeit im
Herbst die Bildung der Edelfiule (Botrytis cynerea). Neben Chardonnay, Scheurebe und Traminer erreicht in
dieser Form besonders Welschriesling héchstes Qualititsniveau.

Nach Mittelburgenland pac, Leithaberg pAc und Eisenberg DAc schliefit sich nun der Kreis der burgenlindi-
schen DAC-Familie mit der Einfithrung des jiingsten herkunftstypischen Weines, dem Neusiedlersee pac (ab

Jahrgang 2011).



I Weingut Gesellmann
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Seit jeher richtet Albert Gesellmann den Blick in die internationale
Weinwelt. Vermutlich gelingt es ihm daher, die Stilistik des mittel-
burgenlindischen Rotweins auf so reflektierte Weise zu bedienen. Die
bertthmten Cuvées wie Opus Eximium oder Bela Rex (in diesem Jahr
zum besten Wein Osterreichs gekiirt) sind das Herzstiick des Weinguts.
Genau wie der Blaufrankisch betonte Top-Wein ,G“. Zugleich hat sich
Albert Gesellmann auf die Suche nach dem optimalen Terroir fiir Blauf-
rankisch begeben: Fiindig geworden ist er am Hochberg. Mit dem Jahr-
gang 2005 hat Gesellmann erstmals vom Hochberg einen reinsortigen
Blaufrinkischen mit dem Namen ,hochberc” gelesen, der in der Reihe
seiner Prestigeweine einzuordnen ist. Wer die Philosophie dieses Aus-
nahmewinzers kennt, wird ahnen, dass es sich dabei um einen Wein

handelt, der fiir Sorte und Gebiet eine grofie Bereicherung ist.

Die Gesellmann-Weine sind in zahlreichen Miinchner Restaurants ver-
treten, die auf besonders hochwertige und ausgezeichnete Rotweine aus

dem Burgenland setzen.

Chardonnay Steinriegel 2008 — Diese steinige und mineralische Lage liegt

am Ausldufer eines einstigen Vulkans. Sie verleiht den Trauben einen autarken

Charakter. Ein Wein, der Gegensitze vereint — und fasziniert.

Blaufrankisch Creitzer Reserve 2008 - Ein durch die zum Teil sehr

alten Reben kraftvoller Wein mit intensivem, wiirzigem Duft und saftigem Finish.

Er lebt von seiner frische, guten Struktur — ein Genuss.

G 2007 - Ein autochthoner Tribut an die Tradition. Geerntet von den iltesten

Rebstdcken mit kleinbeerigen Blaufrankisch- und St. Laurent-Trauben. 40 Monate

Ausbau in neuen Barriques.

hochberc 2008 - Der lehmreiche Boden dieser Lage bringt einen wiirzig-

pikanten Wein mit einem Hauch von weiflem Pfeffer hervor. Er wird traditionell

im groflen Holzfass ausgebaut

Opus Eximium 2008 - Die Top-Cuvée aus Blaufriinkisch, St. Laurent und

Notizen

Die Handler in Ihrer Umgebung

- Bonum Semper // www.bonumsemper.de

« Rot Weiss Rot, Vinothek und Wine Outlet // www.rotweissrot.de

- Weinhandel Steines // www.steines.de Notizen

Notizen
Notizen

Notizen

Zweigelt und der Kultwein, der in der 20. Ausgabe am besten den Stil des Hauses

reprisentiert: weich, samtig und einfach schén zum Trinken.

Weingut Gesellmann // Langegasse 65 // 7301 Deutschkreutz // Osterreich
weingut@gesellmann.at // +43 (0) 2613 80 36 00 // www.gesellmann.at

Ein passionierter Winzer: Albert Gesellmann.



A Weingut Gernot & Heike Heinrich
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Lingst haben sich Gernot & Heike Heinrich mit Weinen wie ihrem

Pannobile, dem Gabarinza oder der Topcuvée Salzberg einen Namen

gemacht. Thr Weingut Heinrich liegt in Gols, im Osten des Nordbur-

genlandes und somit in einer der besten Rotweingegenden Osterreichs.

Von hier aus bewirtschaften sie ihre Weingirten zu beiden Seiten des

Neusiedler Sees, dem grofiten Steppensee Europas, der mit seinem

Einfluss auf das Klima mitverantwortlich fiir das herausragende Po-

tential dieser Weinregion ist.

Der Fokus des Weingutes liegt auf den autochthonen Sorten Zweigelt

und Blaufrinkisch, die man in Toplagen nach biodynamischen Richt-

linien anbaut und im Keller mit grofitmoglicher Schonung zu terroir-

betonten Weinen vinifiziert. Immer mit dem Ziel vor Augen Weine zu
erzeugen, die geniisslich von den Sorten, den Béden und dem Klima

erzihlen, das sie hervorgebracht hat.

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieen
« Hotel Kénigshof // www.koenigshof-hotel.de
- Feinkost Kifer // www.feinkost-kaefer.de

« Restaurant Broeding // www.broeding.de

Die Handler in Ihrer Umgebung
« All About Wine //
www.allaboutwine.de
- Frischeparadies Niederreuther GmbH //
www.{rischeparadies.de
. Feinkost Kifer GmbH //

www.feinkost-kaefer.de

Gernot Heinrich, ein Winzer, der schonend im Einklang mit der Natur arbeitet.

Zweigelt 2010 - Herrliche Kirscharomen gepaart mit krautrig-wiirzigen Kom-

ponenten. Ein, dem Jahrgang entsprechender, feiner Siurebogen, engma-

schiges anspruchsvolles Tannin.

Pinot Noir 2008 - Burgundertypisches Himbeer-Kirsch-Konfit in der Nase,

am Gaumen reife Beerenfrucht, elegante Textur und feine Tannine. Finessenrei-

cher Nachhall mit Orangennoten.

Leithaberg DAC Blaufréankisch 2009 (Magnum) — Intensive, rauchige

Frucht nach Kirschen, feiner Schiefertouch, kriuterwiirziges Bukett. Saftig, ele-

gant, mit feiner Sdure.nach Kirsche. Ein Wein mit Entwicklungspotential.

Pannobile 2009 - Ein sanfter Gaumenschmeichler, engmaschig, mit fei-

nem Tannin. Er verwohnt mit viel Frucht in der Nase, am Gaumen und einem

extrasiifRen Nachhall nach Kirsche.

Gabarinza 2008 - Feines Nougat trifft auf die zarte Wiirze von Beeren und

Notizen
Notizen
Notizen
Notizen
Notizen

Weingut Heinrich GmbH // Baumgarten 60 // 7122 Gols // Osterreich
weingut@herinrich.at // +43 (0) 2173 31 761 // www.heinrich.at

feinem Holz in der Nase. Am Gaumen stoffig, opulent, perfekt integriertes

Tannin.




Il Weingut Claus Preisinger

Er ist noch jung und doch zihlt Claus Preisinger schon zur Spitze der
osterreichischen Rotwein-Winzer. Immer wieder bestitigt er mit seinen
eleganten, intensiven, dichten und spannungsgeladenen Weinen seine
groflartige Kompetenz und katapultiert sich in die Herzen der Wein-
freunde. Weine wie sein ,Paradigma“ oder der ,Pannobile“ sprechen
fiir ihn. Ein feines Gespiir hat Preisinger allerdings fiir die Diven-Rebe

Pinot Noir, die er eindrucksvoll in die Flasche bannt.

Preisinger geht seinen eigenen Weg: Die autochthonen Sorten Zweigelt,
Blaufrinkisch und St-Laurent stehen bei ihm im Vordergrund, Merlot
dient zur Unterstiitzung und Pinot Noir ist pure Leidenschaft. Dabei

lasst er seinem Wein viel Freiheit und stellte vor knapp drei Jahren auf

Biodynamie um. Im Keller wird puristisch und qualititsfanatisch gear-

beitet. Vieles geschieht aus dem Bauch heraus. Das Ergebnis: Warmher-

zige Weine, die Personlichkeit haben.

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieBen

Die Preisinger-Weine sind in zahlreichen Miinchner Restaurants vertre-

ten, die auf besonders hochwertige und ausgezeichnete Rotweine aus

dem Burgenland setzen.

Die Handler in Ihrer Umgebung
- Walter & Benjamin // www.walterundbenjamin.de
« Wir 2 lieben Wein // www.wirzliebenwein.de

- KOPP’S feine Weine ~ feine Kost // www.kopps.biz

Ein Mann mit Weitblick und groBer Zukunft — Winzer Claus Preisinger.

Notizen

Zweigelt 2011 - Ein tiefdunkler, gradliniger Vertreter der Rebsorte.

Notizen

Klare Kirschfrucht, stoffig und zugleich weich.
Ein Wein der Spaf macht!

Heideboden 2010 - Eine rauchige Kriuterwiirze paart sich mit zarten

Notizen

Orangenzesten und schwarzen Beerenfriichten. Dicht, mit forderndem

Tannin und feiner Sdure. Zarte Nougataromen fiithren in Versuchung.

Pannobile 2009 - In der Nase wiirzig und ausdruckvoll. Durch seine

Notizen

ausgewogene Siure ist der Pannobile sehr frisch und sorgt mit einem

langem Abgang fiir ein nachhaltiges Geschmackserlebnis.

Paradigma 2009 - Alte, ausgesuchte Reben sorgen fiir einen

Notizen

einmaligen Geschmack: Eine Top-Cuvée voll Intensitit,

Eleganz, Dichte und ausdrucksstarken Aromen.

Pinot Noir 2009 - Beeriges Konfit, fein floral unterlegt, mit einem

exotischen Hauch von Rum-Kokos. Feingliedrig und prizise in
seiner Struktur. Vollendung findet dieser Wein in seinem

langen, eleganten Abgang.

Weingut Claus Preisinger // Goldbergstrasse 60 // 7122 Gols // Osterreich
wein@clauspreisinger.at // +43 (0) 2173 25 92 // www.clauspreisinger.at

CLAUS PREISINGER



A Weingut Kollwentz
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,Das macht die wirklichen GrofRen unter den Winzern aus: Ob kleiner
oder grandioser Jahrgang, auf sie ist immer Verlass. Andi Kollwentz ist
der Zehnkimpfer unter Osterreichs Winzern, denn er versteht sich auf
die unterschiedlichsten Disziplinen und ist in jeder Kategorie im Spit-
zenfeld zu finden ...“, schreibt Peter Moser vom Falstaff Magazin {iber
das Traditionsweingut Kollwentz und bewertet es mit der Hochstnote
von § Sternen.

Andi Kollwentz zur Seite steht sein Vater Anton. Er, der Pionier des Bur-
genlandes, schopft aus einem Erfahrungsschatz von 50 Winzerjahren.
Blaufrinkisch und Chardonnay sind die dominierenden Reben im seit
1775 bestehenden Weingut.

Neben der peniblen weinbaulichen Arbeit, wurzeln die Erfolge der Fami-
lie Kollwentz wohl auch in deren Weinbergsbesitz. Die Lagen am Siid-
hang des Leithagebirges — klingende Namen wie Steinzeiler, Tatschler,
Gloria, Steinmiihle, Diirr, Point und Setz - zihlen zu den iltesten und

besten des Landes.

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieBen
« Restaurant Huber // www.huber-restaurant.de

. Restaurant Tantris // www.tantris.de

« Konigshof // www.koenigshof-hotel.de

« Restaurant Nymphenburger Hof // www.nymphenburgerhof

Die Handler in Ihrer Umgebung
« Weinhandel Broeding // www.broeding.at
. Steines Weine KG // www.steines-weine.de

- Geisel’S Weingalerie // www.geiselsweingalerie.de

Notizen Chardonnay Tatschler 2010

Ein Wein, der durch vollreife Frucht, Kraft und Eleganz besticht. Wiirzige, intensive

Nase nach gelben Friichten, Brioche und Vanille. Lang am Gaumen.

Notizen Chardonnay Gloria 2010

Ausgeprigte Mineralitit und Finesse prigen den Charakter dieses Weines, feine

Hefenoten. Sehr ausgewogen und fein strukturiert. Langer Abgang.

Notizen Steinzeiler 2008 - Nobles, berauschendes Bouquet. Am Gaumen Fiille und

Eleganz gleichzeitig, vollig harmonisch mit einem finessenreichen, dichten Tan-

ninspiel, noch viel Reserven im langen, erhabenen Finale.

Notizen Point 2008 - Dunkles rubinrot mit schwarzem Kern. Aromen nach schwarze

Beeren. Extraktreich, tolle Fruchtsiife. Reifes, perfekt eingebundenes Tannin. Ein

grofRer Blaufrinkisch.

Pinot Noir Dirr 2009- Purpur-rubinrote Farbe. Intensive Aromen nach

Notizen Erdbeeren und reifen Friichten. Samtiges Tannin, voll und kriftig am Gaumen.

Strukturiert und elegant. Langer Abgang.

Weingut Kollwentz // HauptstraBe 120 // 7051 GroBhéflein // Osterreich,
kollwentz@kollwentz.at // +43 (0) 2682 65 15 80 // www.kollwentz.at

uunﬂ-- oo () oo Yoo Moo

Ein Zehnkampfer — Winzer Andi Kollwentz.



@A Weingut Pockl
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Die wichtigsten Partner in der Weinproduktion sind fiir Familie
Pockl die Béden und das Wetter. Mit dieser klaren Sichtweise sagen

sie schon sehr viel iiber ihre Philosophie und ihre Weine aus: Im

intensiven und arbeitsreichen Dialog mit der Natur und den klimati-

schen wie auch geologischen Bedingungen produzieren sie bereits in
der vierten Generation individuelle Charakter-Weine, die das Terroir

widerspiegeln.

Ebenso klar stehen sie auch zu ihrer Kompetenz: Rotwein. Auf den
32 Hektaren des Weinguts — das auch viele Spitzenlagen einschlief3t
— gedeihen Zweigelt, Blaufrinkisch, St. Laurent und Pinot Noir, aber

auch internationale Reben, wie Merlot und Cabernet Sauvignon. Sie

alle sind Grundlage fiir eine auflergewohnliche und vielfach ausge-
zeichnete Rotweinpalette, die mit intensiver Frucht, Eleganz und aus-

geprigtem Tannin begeistert und einen langen Trinkgenuss garantiert.

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieBen

« Restaurant Broeding // www.broeding.de

Die Héndler in Ihrer Umgebung
- Gebriider Volkhardt, im Hotel Bayerischer Hof
/| www.bayerischerhof.de

« Rot Weiss Rot, Vinothek und Wine Outlet // www.rotweissrot.de

Notizen

Solo Rosso 2009

Notizen

Komplexe Nase mit dunklen Holunder- und Johannisbeeren. Opulent am Gaumen

mit einem zarten Sduregeriist. Saftig und fruchtbetont.

Zweigelt Classique 2010

Notizen

Zarter Duft nach Beeren und dunklen Herzkirschen. Gut strukturiert, kriftiger

Gaumen und ein geschmeidiger Abgang.

Rosso e Nero 2009

Notizen

Feiner Nougat, der mit Kirsch und Brombeer in der Nase unterlegt ist. Am Gaumen

saftig, sehr charmant, mit feinkérnigen Tannin. Langer, fruchtbetonter Abgang.

Admiral 2009 - Eine Cuvée, die optisch mit tiefdunklem Rubingranat besticht.

Siiler Duft nach schwarzen Beeren. Ein kraftvolles Bukett. Dicht, gut struktu-

riertes Tannin. Nougat im Nachhall.

Réve de Jeunesse 30 /2009 - SiiRe, florale Anklinge und Zimt in der

Notizen

Nase. Am Gaumen opulent, dennoch charmant und siiff nach Cassis und Brom-

beer. Feine Extraktsiiffe im Abgang.

Weingut Péckl // Zwergéacker 1 // 7123 Ménchhof // Osterreich
info@poeckl.com // +43 (0) 2173 80 258 // www.poeckl.at

Eine enge Verbindung: René Pdckl und sein Wein.



Il Weingut Schénberger
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Nach langem ,Training“ in Weinkellern in Deutschland, Osterreich,
Frankreich und Italien wollte es Giinther Schonberger selbst wissen:
1991 kaufte er 25 Hektar Weingirten in Rust und Mérbisch am Neu-
siedlersee und legte mit seinem ersten Jahrgang 1992 den Grundstein

fiir eines der besten Weingiiter Osterrreichs.

Die traditionsreichen Lagen des Weinguts wissen den Einfluss des
pannonischen Klimas zu nutzen und liefern Traubengut fiir elegante,
gehaltvolle Weine. Oberstes Ziel ist es unverwechselbare, charakter-
starke und regionstypische Weine zu keltern, die Thre Herkunft er-
riechen und erschmecken lassen. Aus diesem Blickwinkel betrachtet,
liegt es nahe, dass das Weingut Schonberger seit {iber einem Jahr-
zehnt nach biologisch-dynamischen Richtlinien arbeitet und Demeter
zertifiziert ist. Bei der Vinifikation wird auf simtliche Zusatzstoffe
verzichtet. Der Ausbau erfolgt ausschlieRlich in Holzfissern und die

Weine werden weder geschont noch filtriert.

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieBen
« Blauer Bock // www.restaurant-blauerbock.de

- Restaurant Ederer // www.restaurant-ederer.de

« Landersdorfer & Innerhofer // www.landersdorferundinnerhofer.de

- Biohotel Eggensberger // www.eggensberger.de

Die Héndler in Ihrer Umgebung
« Wein + Geist // www.weinundgeist.de

- Dallmayr // www.dallmayr.de

Glnther Schonberger — ein Bio-Winzer mit Visionen.

Schénberger Rot Lehmgrube 2009 - Samtig weiche Fiille nach

fruchtigem Rumtopf gepaart mit feiner Schokolade. Ausladend und einneh-

mend. Er hat einen schonen Fokus und einen langen Abgang. Toller Stoff.

Blaufrdnkisch Kréaften 2009 - Wiirzig und mineralisch. Fast streng,

aber vielschichtig. Saftige Fiille am Gaumen, klar definiert, etwas Preiselbee-

ren und Orangeat. Dezentes Holz, noch herzhafte Tannine. Viel Potenzial.

Blaufrankisch 2009 Klassik - Klare, klassische Sortenfrucht, Brom-

beeren und Weichseln. Saftig, stoffig, volle Schwarzbeerfrucht. Wirklich fein.

Sauvignon Blanc 2011 Klassik - Wunderschén pikante Wiirze,

Notizen
Notizen
Notizen
Notizen
Notizen

viel Biss, viel Stoff. Ein Sauvignon, so gar nicht wie die anderen, dennoch

ausgezeichnet.

Burgenland WeiB 2011 Griiner Veltliner - Feiner Stoff. Pfeffrig,

herzhaft-mineralischer Biss. Knackig, saftig, straff. So soll Griiner Veltliner
aus dem Burgenland schmecken. Der perfekte Einstieg in das Schonberger-

Universum.

Weingut Schénberger // HauptstraBe 82 // 7072 Mérbisch am See // Osterreich
ente@schoenberger.eu // +43 (0) 2685 82 66 // www.schoenberger.eu




B Restaurant Huber TIROLER Speck — Apfel | Kimchi | Sauerrahm

Im nordlichen Bogenhausen — fast irreal entriickt vom Grof3stadttru-

bel — befindet sich ein Geheimtipp fiir Miinchner Gourmets. Nein, Zutaten fiir das Kimchi (koreanisches ,Sauerkraut®): (1o Portionen)

viel mehr ein Geheimtipp fiir alle Gourmets, die die Landeshaupt-

stadt besuchen. Denn im Restaurant Huber kann man sich wahrlich 1 mittlerer Chinakohl // 70 g Zucker 2 EL Salz // 1 Knoblauchzehe //
auf exzellente Genussmomente zwischen prignanter Bodenstin- 1 Stiick Ingwer // 20 g koreanische Chilipaste //

digkeit und verspielter Kénnerschaft freuen. 50 ml Fischsauce // 50 ml helle Sojasauce //

1 Karotte // 2 Friihlingszwiebeln

Im edlen Interieur mit gezielt etablierten Farbakzenten in Bleu und Bor-

deaux kommt man schnell an und weifl, wohin sich die Aufmerksam- Weitere Zutaten:

keit richten soll: auf den Teller. Denn dort zaubert Kiichenchef Michael 1 Apfel (Sorte: Kanzi) // 1o Scheiben Tiroler Speck // 100 g Sauerrahm // 30 g Zuckerriibensirup // 1kleiner Bund Rucola
Huber, der seine Fahigkeiten im Hotel Bayerischer Hof, Dallmayr und

im Bistro Terrine verfeinerte, Grofartiges. Mal die Magie verschiede-

ner Texturen und Aggregatszustinde, dann wieder der klare Fokus auf

klassische Kombinationen. Langweilig wird es dem Gast hier nicht so

schnell. Dazu das passende Glas guten Weins — der gern aus Osterreich

kommen darf. Wohl daher hat der Feinschmecker das Restaurant Hu-

ber auch unter die 8oo besten Restaurants des Landes gewihlt.

Ein Lob das Michael Huber freut, dem er jedoch schlichte Zuriickhal-

tung entgegen bringt: ,Wir sind eben Gastgeber.“ Eine Bescheidenheit,

die den erlebten Genuss noch mehr Ausdruck verleiht und die Reise

zwischen Versuchung und Erstaunen vollendet. Restaurant Huber // NewtonstraBe 13 // 81679 Minchen //
info@huber-restaurant.de // 089-98 51 51 //

-+ www.huber-resstaurant.de
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Zubereitung: Fiir das Kimchi vom Chinakohl die duReren Blitter entfer-
nen. Nun den Kohl in feine Streifen schneiden und in eine grofle Schiis-

sel fullen mit 2 EL Salz und 2 EL Zucker vermengen — jetzt fiir 20 Minu-

ten bei Seite stellen. Wihrenddessen die Marinade herstellen. Knoblauch

und Ingwer schilen mit dem Zucker, der Chilipaste, der Fischsauce und

der Sojasauce zu einer feinen Paste mixen. Nun die Karotte in feine Wiir-

fel und die Frithlingszwiebeln in feine Réllchen schneiden. Den vorberei-

teten Kohl auf einem sauberen Kiichentuch verteilen und gut ausgedriickt

zuriick in die Schiissel geben, mit der Marinade vermischen und zum

Schluss die Karotte sowie die Frithlingszwiebeln untermengen. Das Kim-

chi am Besten ca. eine Woche im Voraus zubereiten und im Kiihlschrank

in einer dichten Kunststoffbox aufbewahren.

Fertigstellung: Einen Apfel in 10 gleich grofRe Segmente teilen und
mit Kimchi marinieren. Den Sauerrahm mit Zuckerriibensirup,
Salz und Pfeffer abschmecken. Etwas Sauerrahm
auf einem Teller verteilen, eine Apfelspalte

und eine Scheibe Speck auflegen

und mit etwas Rucola

garnieren.

GUTEN APPETIT

Dross & Schaffer im Almeida Palais

Der Inneneinrichter Dross & Schaffer im Almeida Palais gehort seit 20 Jahren zu den
ersten Adressen gehobener Miinchner Wohnkultur fur Kiiche, Bad und Innenausbau.
Wer das prichtige Gebiude in Miinchens vornehmer Brienner Strafle betritt, sieht sich

im Empfangsbereich einer opulenten Theke aus strahlend hellem Onyx gegeniiber.

Uwe Kirschenmann: ,Unser Konzept bietet dem Auftraggeber eine erstklassige Bera-
tung, Planung und Umsetzung durch kompetente Innenarchitekten und Inneneinrich-
ter. Er erhilt aus einer Hand jedes Stiick, jedes Utensil, jede Technologie und jedes

«

Material, welches seine neue Wohnwelt zu einem einzigartigen Refugium macht.

Ein kompetenter Ansprechpartner fir simtliche Themen, der gemeinsam mit dem
Kunden das komplette Interieur zusammenstellt und installiert — und bei Bedarf auch
die Ausgestaltung des Auflenbereichs iibernimmt. Das Team von Dross & Schaffer im
Almeida Palais begleitet den Kunden auf dem Weg zum perfekten Wohnen, bis eine
private Welt entstanden ist, in der sich alles zusammenfiigt und das ureigene Lebens-
gefiihl mit der dsthetischen Unterstiitzung der Einrichtungsspezialisten Wirklichkeit

geworden ist.

Dross & Schaffer im Almeida Palais // Kirschenmann GmbH
Brienner StraBe 14 // 80333 Miinchen // info@kirschenmann-interior.de // 089 - 28 66 080 // www.kirschenmann-interior.de



N Hofgut Hafnerleiten — Mediterrane Lebensart
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Der Wecker klingelt um 6.30 Uhr, das Handy das erste Mal um 7:30 Uhr
und dazwischen haben wir schon die Emails gecheckt, die tiber Nacht
eingegangen sind, geduscht, gefriihstiickt und sind auf halben Weg zur
Arbeit. Unser Alltag.

Stopp. Atmen. Luftholen. Entspannen und GeniefRen — das kénnen Sie
an kaum einem Ort so gut, wie auf dem Hofgut Hafnerleiten. Mit Threr
ganz eigenen Art der Hotellerie haben Anja Horn und Erwin Riickerl in
Bad Birnbach eine Oase mediterraner Lebensart geschaffen, die auf den
wahren Sdulen des Lebens basiert: Menschliche Herzlichkeit, gute Kii-
che und individuelles Wohnen vereinen sich in ihrem Hofgut zu einer
untrennbaren Kombination. Eben wie in einer italienischen GroRfami-
lie, in der es munter zugeht.

Gewohnt wird in kleinen, exklusiven Ruhepolen: Die sieben Themen-
hiuser und zwei Teichsuiten, die in der niederbayerischen Hiigelland-
schaft des Hofgut-Gartens eingebettet sind, laden zum Entspannen und
Entschleunigen ein. Hier kann man wahrlich schnell zu sich finden und
die Seele einfach mal baumeln lassen. Keine Technik, die einen ablenkt,
denn es gibt weder Radio noch Fernsehen oder Handyempfang. Sich
selbst mal wieder spiiren, den Tag auf sich zukommen lassen und die
Natur um sich herum erleben — das ist die Philosophie des Hauses und

der Luxus, den man im 21. Jahrhundert nur selten noch findet.

Unterstrichen wird diese Wohlfiihl-Ethik mit den fiinf neuen Entspan-

nungswiirfeln, um die sich seit diesem Jahr das Wellness-Programm

des Hofgutes erweitert hat: Unter dem Motto ,quadratisch, praktisch,

gut“ sind elegante ,Holz-Wiirfel“ geschaffen worden, die fiir Massa-
gen, Kosmetik, zum Saunieren oder als Ruhezone mit Lichttherapie
dienen.

Am Abend trifft man sich dann an der Familientafel im Haupthaus.
Man durchbricht die Ruhe und Zweisamkeit und isst zusammen, wie
eine grofle Hofgut-Familie, an groffen Tischen, lacht, trifft neue, gleich-
gesinnte Menschen und genieft die mediterrane Kiiche des Hausherrn
Erwin Riickerl, der selbst lange Zeit in Italien war. Dort entdeckte er
seine Liebe fiir die wahre italienische ,Cucina“. Die Kiiche der Mamas,
die es schaffen aus wenigen, guten Zutaten ein unvergessliches Gericht
zu zaubern. Und genau diese Kiiche lehrt der gelernte Koch in seinen
Kochkursen auf dem Hofgut. Riechen — Schmecken — selber machen.
Erleben und sich selbst dabei entdecken, wird im Hofgut Hafnerleiten

groflgeschrieben. Etwas, das unbezahlbar ist.

P.S.: Ein weiterer italienischer Genussmoment ist der Kaffee. Kein Wun-
der, dass Erwin Riickerl auch diese Liebe teilt. Der ausgebildete Barista
entfiihrt Sie auf der Gusto 12 zu einem besonderen Kaffeeerlebnis, das

Sie in seinen Barista-Kursen auf Hofgut Hafnerleiten vertiefen kénnen.

Hofgut Hafnerleiten // post@hofgut.info // 08563-915 11 //
www.hofgut.info

Hofgut Hafnerleiten: Bootshaus — Im privaten Teich baden.
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Niederdsterreich und Wien
Das groBte und das kleinste Anbaugebiet Osterreichs

Nieder6sterreich (27.128 ha) vereint ein enormes Potenzial heimischer wie internationaler
Rebsorten, die sich in auflergewéhnlichen Weinstilen zelebrieren. Die acht in Niederésterreich
angesiedelten Weinanbaugebiete — von der Wachau bis Carnuntum — lassen sich in drei Kli-
mardume teilen: Das Weinviertel im Norden, den Donauraum mit seinen Nebentilern und das
pannonische Niederésterreich im Siidosten.

Das Weinviertel steht dabei fiir eine vielfiltige Palette an frischen Weiffweinen und fruchtbe-
tonte Rotweinen. Vor allem aber sind Weinviertel bAc und Weinviertel bAc Reserve gebietstypi-
sche Vertreter aus der Sorte Griiner Veltliner. Dieser hat sich gemeinsam mit Riesling entlang
der Donau — von Melk bis Klosterneuburg — als Flaggschiff etabliert. Neben der Wachau, fin-
den die beiden Rebsorten auch im Kremstal pAc, Kamptal bac und Traisental DAC, entweder
als Klassik oder Reserve, ihre typischen Ausprigungen. Der Wagram fiigt dem noch den Roten
Veltliner hinzu. Im Kamptal, verstirkt am Heiligenstein, prigen vulkanische Béden Weine
wie Weillburgunder und Chardonnay mit feiner Mineralik. Im pannonischen Niederdsterreich
stidlich von Wien wachsen einige der besten Rotweine Osterreichs, wobei in Carnuntum der
Zweigelt, in der Thermenregion St. Laurent und Pinot Noir dominieren.

Wien mit seinen 612 ha hat sich in den letzten zehn Jahren neuerfunden — weg vom bloflen
Heurigen-Image, hinzu beachtliche Qualitit. Eine Bewegung, die visioniren Top-Winzern mit
Herzblut und Leidenschaft zu verdanken ist. Hier finden Rebsorten wie Griiner Veltliner, Ries-
ling, Chardonnay, Weiflburgunder beste Bedingungen fiir kraftvolle Weiffweine. Auch opulen-

te Rotwein-Cuvées und der berithmte, traditionelle Gemischte Satz haben hier ihr zu Hause.



Weingut Briindimayer Notizen Jahrgangssekt Briindimayer Brut 2008 — Nach Hugh Johnson’s Pocket

Guide der ,beste sterreichische Schaumwein“: Helles gelb, feine Perlage, frische, zarte

Seit Jahren gilt der Name Briindlmayer als Synonym fiir beste Qualitit: Die Héndler in lhrer Umgebung Frucht von Zitrus und Himbeeren, cremig und doch klassisch gradlinig.

Die Langenloiser Winzerfamilie erwarb mit Weitblick viele der ersten - Osiwein // www.oesiwein.de

Lagen des Kamptals. Heute bilden diese Weingirten den Grund fiir - Rot Weiss Rot, Vinothek und Wine Outlet // www.rotweissrot.de Notizen Kamptal DAc Griiner Veltliner Kamptaler Terrassen 2011 - Ein voll-
einzigartige Weine. Willi Briindlmayer jun. hat mit viel Bedacht die . Steines Weine // www.steines-weine.de reifer, ausgewogener Klassiker. Angenehm frisch und trocken mit einer spiirbaren Fiille
Weinbautradition neu interpretiert, und das Weingut an die internati- . Geisels Weingalerie // www.geiselsweingalerie.de 1(%1" und einer tollen Frucht. Sehr harmonisch, mit einem wiirzig-mineralischen Nachhall.
onale Spitze gefiihrt. Die , Lyra-Erziehung” (hohere Qualitit durch bes- - Mévenpick // www.méwenpick-wein.de

sere mikroklimatische Bedingungen) ist ebenso zum Markenzeichen Notizen Kamptal DAC Reserve Griner Veltliner Ried Lamm 2010

geworden, wie der Griine Veltliner von der Riede Lamm, die Rieslinge - Ein Feuerwerk an Frucht- und Bliitenaromen. Ausgewogen, reif, michtig, minera-

1ar

vom Heilgenstein oder der unvergleichliche Sekt Briindlmayer Brut. lisch aber nie iiberladen. Ein Wein mit grofRer Zukuntft.

Sorgfalt und Zuriickhaltung — zwei Grundsitze, die auch im Keller den Notizen Kamptal DAC Riesling Zébinger Heiligenstein 2011
Ton angeben — bilden die Basis fiir eine ausgezeichnete Wein-Palette. In der Nase Bliiten, Pfirsich, mineralische Anklinge, die am Gaumen in einer vorneh-
,Nahezu jeder Wein des Weinguts Briindlmayer (...) hat das Potential, men Frucht miinden. Frisch, wiirzig mineralisch mit dichter Struktur.

Jahrgangsbester seiner Kategorie zu sein.“ (Falstaff Weinguide 2012)
Pinot Noir Cécile QU. NO 2008 - Brillante Pinot-Nase, die am Gaumen in

Der Heurigenhof Briindlmayer gilt derzeit als Treffpunkt fiir Fein- Notizen verlockendem Waldbeeren- und Kirscharoma gipfelt. Zarter Schmelz, gut ausbalan-
schmecker und Weinfreunde. Dort konnen auch alle aktuellen Wein ciert, komplex mit animierender Siure

glasweise verkostet werden www.heurigenhof.at

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieBen Weingut Briindimayer // Zwettlerstrasse 23 // 3550 Langenlois // Osterreich
Die Briindlmayer-Weine sind in zahlreichen Miinchner Restaurants ver- weingut@bruendimayer.at // +43 (0) 2734 21 72 // www.bruendlmayer.at
treten, die auf die besonders hochwertige und ausgezeichnete Qualitit

des Traditionsweinguts und der Region Kamptal setzen. Thomas Klinger, Willi und Vincent Briindimayer am Zobinger Heiligenstein. (v.1.)
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Weingut Emmerich Knoll

Dichte Weine, die von pragnanter Kraft zeugen, ohne dabei in die Breite

zu gehen — das ist das Ziel des Spitzenweinguts Emmerich Knoll aus

Unterloiben. Dank dieser Philosophie, der Gradlinigkeit und dem Kén-

nen von Emmerich Knoll und seinem ebenso weinbegeisterten Sohn

Emmerich jun. zihlt das Weingut heute zu den besten Osterreichs.

Die Toplagen Schiitt, Loibenberg, Kellerberg, Kreutles und Pfaffenberg
sind zu 9o Prozent mit Riesling und Griinem Veltliner bestockt, die

restlichen 10 Prozent teilen sich Chardonnay, Gelber Muskateller, Blauer

Burgunder und Gelber Traminer. Diese Trauben und das Terrain per-

fekt im Wein zu spiegeln, seine Feinheiten herauszuarbeiten — daran

tiiftelt Knoll unermiidlich. Somit liegt das Hauptaugenmerk in der Vini-

fikation auch bei Weinen, die ebenso sorten- wie auch lagen- und jahr-

gangstypisch sind. Weine, die als erste Threr Klasse bezeichnet werden

—und das, weil sie tiberzeugen.

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieBen
« Restaurant Tantris // www.tantris.de
- Restaurant und Weinhandel Broeding // www.broeding.de

« Nymphenburger Hof // www.nymphenburgerhof.de

Die Héndler in Ihrer Umgebung
« Weinhandel Grubis Weine // www.grubis-weine.de
- Steines KG // www.steines-weine.com

« Alois Dallmayr KG // www.dallmayr.de

Gruner Veltliner Kreutles Federspiel 2011 - Das Top-Federspiel des

Hauses Knoll: Feiner Duft nach gelbem Apfel und Quitte, am Gaumen wiirzig

und leicht malzig. Macht riesengroflen Trinkspafl!

Riesling Loibenberg Federspiel 2011 - Ein gelungenes Spiel zwischen

Cremigkeit, Sidure und intensiver Rieslingfrucht: Ausbalancierte Exotik, ein biss-

chen Limette, ein kleiner Hauch Zitruszesten. Sehr pikanter Mund.

Griiner Veltliner Schiitt Smaragd 2010 - in der Nase feine Kriuter und

weifler Pfeffer, reife Apfelfrucht, zarter Honig. Hochelegant, engmaschig, finessen-

reich. Bleibt sehr lange haften, gelber Apfel im Nachhall. Grofles Zukunftspotenzial.

Riesling Loibenberg Smaragd 2010 - Intensive exotische Frucht, Nu-

ancen von Ananas, Pfirsich, frische Wiesenkriuter. Stoffig, knackige , zitronig-

rassige Textur, langanhaltend und mineralisch. Grofles Reifepotenzial.

Gelber Traminer Smaragd 2010 - Zarte Duft nach Rosenholz und Oran-

Notizen
Notizen
Notizen
Notizen
Notizen

genschalen, feine typische Wiirze. Am Gaumen feiner Honigton, vibrierende Siu-

restruktur, hoch elegant, fein integrierter Restzucker. Ein kraftvolles Finish.

Weingut Emmerich Knoll // Unterloiben 10 // 3601 Dirnstein // Osterreich

weingut@knoll.at // +43 (0) 2732 793 55

Eine Einheit: Emmerich Knoll senior und junior.
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Weingut Huber

Eigentlich wollte Markus Huber Fuf$ballprofi werden. Gott sei Dank ent-
schied er sich noch rechtzeitig dagegen und folgte der Familientradition:
Er wurde Winzer, und spielt heute trotzdem in der Champions League
mit. Die internationale Fachpresse titelt ihn als Aufsteiger (Vinaria)
und Wunderkind (Decanter).
Doch Markus Huber und seine Weine sind lingst aus den Kinderschu-
hen raus. Seit mehr als zehn Jahren begeistert er Kenner mit Weinen,
die als ins Glas transportierter Kalk bezeichnet werden. Denn dieser do-
miniert die besten Lagen des Weinguts im Traisental. Und Huber weifs
damit umzugehen. Mehr noch, er keltert fein-mineralische, puristische
Weine, die von Eleganz, Wiirze, Finesse und Individualitit erzihlen. Da-
bei ist der Griine Veltliner die wichtigste und zugleich ausdruckstirkste
Sorte des Weinguts, aber auch seine Rieslinge sind eine Klasse fiir sich.
,Ich méchte die Einzigartigkeit der Region widerspiegeln“, so der Winzer.

Und genau diese schmeckt man!

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieBen Notizen

Traisental bAc Griiner Veltliner Obere Steigen 2011

« Theresa — Grill-Restaurant-Bar // www.theresa-restaurant.com
. Restaurant Tramin // www.tramin-restaurant.de
. Tratoria Seerose // www.seerose-trattoria.com

- Orangha — Bar & Restaurant // www.orangha.de Notizen

Mittleres Gelbgriin. Typisch pfeffrige Veltliner-Wiirze. Am Gaumen saftig, druckvoll.

Pure Mineralik mit einem lang anhaltenden Abgang.

Traisental DAC Reserve Griiner Veltliner Alte Setzen - In der Nase feine

Die Héndler in Ihrer Umgebung
« Vinus Weinhandel, Krailling // www.vinus.biz

- Rot Weiss Rot, Vinothek und Wine Outlet // www.rotweissrot.de Notizen

Frucht und tiefe Wiirze. Am Gaumen stoffig und kraftvoll, ohne zu protzen. Sehr

priagnanter Sortenausdruck, der mit einer lebendigen Siure unterlegt ist.

Traisental DAC Reserve Griiner Veltliner Berg 2011 — Er besticht mit ei-

Notizen

ner sehr reife Aromatik und komplexen Nuancen nach Birne und Honig. Ein safti-

ger, konzentrierter Wein geprigt von feinster Mineralik. Machtiger Druck im Abgang.

Traisental DAC Riesling Engelreich 2011 - Schones gelbgriin. In der

Nase feine, einladende Weingartenpfirsich. Finessereich strukturiert. Er wirkt fili-

gran und verspielt. Sehr gutes Lagerpotential.

Sauvignon Blanc 2011 - In der Nase prototypischer Hollunderduft sowie rote

Notizen

Paprika und griine Stachelbeere. Am Gaumen sehr fruchtbetont, fester Kérper, ker-

nige Siure und ein exotischer Fruchtnachhall.

Weingut Markus Huber // Weinriedenweg 13 // 3134 Reichersdorf // Osterreich

office@weingut-huber.at // +43 (0) 2783 82 999 // www.weingut-huber.at | | | |

Mister Mineral: Markus Huber. | | U I_)
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Weingut Franz Hirtzberger

Im Westen der Wachau liegt das Weingut Franz Hirtzberger. Hier
lebt die Familie seit vielen Generationen mit und vom Wein, genauer
gesagt vom Weilwein: Die 20 ha Rebfliche sind zu 55 % Griinem
Veltliner und zu 40 % mit Riesling bestockt. Die restlichen Flichen
teilen sich Weilburgunder, Grauburgunder, Chardonnay, Neuburger
und Muskateller.

Franz Hirtzberger ist ein Weinphilosoph, dessen Uberzeugung darin

liegt, dass die Qualitit des Weines primir von der sorgfiltigen Arbeit

im Weingarten abhingt. Und, dass in die ,Weinwerdung‘ und den Reife-

prozess so wenig wie moglich eingegriffen werden sollte. Das bedeutet
akkurate Rebarbeit, strenge Ertragskontrolle, rigorose Selektion — und

im Keller Vergirung im Stahltank und teilweiser Ausbau in groflen

Holzfissern. Alle Weine werden trocken oder bis zum natiirlichen Gir-

stillstand vinifiziert. So bleibt der starke Sorten- und Gebietscharakter
erhalten und eine hohe Weinqualitit, die auch immer wieder von

Wine-Spectator, Decanter oder Robert Parker bestitigt wird.

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieBBen
. Tantris // www.tantris.de
« Broeding Restaurant // www.broeding.de

« Kénigshof // www.koenigshof-hotel.de

Die Héndler in lhrer Umgebung

. La cave Steines // www.steines-weine.com

- Broeding Vinothek // www.broeding.de

- Geisels Weingalerie // www.geiselsweingalerie.de

- Mévenpick // www.moevenpick-wein.de

Franz Hirtzberger sen. und jun. — Spitzenwinzer aus der Wachau.

Notizen

Rotes Tor Griiner Veltliner Federspiel 2011 — In der Nase feinwiirziger,

Notizen

einladender Apfel. Am Gaumen knackig, pfeffrige Wiirze und dabei dennoch

elegant und lang anhaltend.

Kirchweg Griiner Veltliner Smaragd 2011 - Feiner Duft nach Birne,

Notizen

zartem Honig, ein Hauch Tabak. Am Gaumen elegant, ausgewogen, frisch und,

leichtfuilig, zarte Mineralik im Abgang.

Honivogl Griiner Veltliner Smaragd 2011 - Ein stoffig, kraftvoller Wein,

Notizen

der mit seidig verwobenem Korper verfithrt. Schéne Siurestruktur, ungemein

extraktreiche. Grofles Zukunftspotenzial.

Steinterrassen Riesling Federspiel 2011 — Das ist die pure Trinkfreude:

Ein wunderschéner, attraktiver Duft nach frischem Obst und eine klare Struktur

machen diesen Riesling zu einem Genusserlebnis!

Singerriedel Riesling Smaragd 2011 - In der Nase zunichst feine

Notizen

Zitrusnoten. Am Gaumen kraftvoll, konzentrierte Frucht, tiefe Mineralik, brillanter

Sdurebogen, enorm extraktreiche im Finish. Sehr langer Abgang mit feiner Frucht.

Weingut Hirtzberger // KremserstraBe 8 // 3620 Spitz // Osterreich
weingut@hirtzberger.com // +43 (0) 2713 22 09 // www.hirtzberger.com




Weingut Tegernseerhof

,Herausragende Qualitit muss es mindestens sein®, so der bescheidene
Anspruch von Martin Mittelbach an seine Weine. Der erste Schritt dort-
hin, liegt fiir ihn in der regionalen Identitit. Diese zu bewahren ist fur
den Winzer Verpflichtung und Leidenschaft zugleich. Ebenso wichtig ist
das Wissen um die klimatischen Einfliisse, die Qualitit des Bodens und

das Potenzial der Lagen — und diese nachhaltig und kreativ zu nutzen.

Die Weingirten des Tegernseerhofs erstrecken sich iiber die schéns-
ten und bertthmten Lagen der Wachau. Lagen, wie Hoéhereck, Superin,

Loibenberg, Steinertal und Kellerberg, die bei Kennern Begeisterung

hervorrufen. Sie sind geprigt von steilen Terrassen aus massivem Urge-

stein, die optimal von den Winden und der Sonne umspielt werden. Die
Reben werden mit Hingabe gepflegt und die Trauben duflerst selektiv
per Hand gelesen. Das Resultat der aufwindigen Vinifizierung: Weine

mit unverwechselbarer, finessenreicher Struktur und , Seele*.

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieBen
« Der Gesellschaftsraum // www.der-gesellschaftsraum.de
- Restaurant Tramin // www.tramin-restaurant.de

« Theresa — Grill, Restaurant, Bar // www.theresa-restaurant.com

Die Handler in Ihrer Umgebung
« Vinus Weinhandel, Krailling // www.vinus.biz
« Der WeinGerg — Weinhandel // www.weingerg.de

- Tegernseer Weinhandel // +49 8022 662007

Er steht fur herausragende Weinqualitat: Martin Mittelbach.

WEISSENKIRCHNER ZWERITHALER Smaragd® 2010 - In der Nase

zart nussige, mit Karamell unterlegte Aromen. Am Gaumen kraftvoll mit elegan-

ter Textur. Saftige gelbe Birnenfrucht, harmonische Saurestruktur.

KELLERBERG Riesling Smaragd® 2010 - Eine der beriihmtesten

Lagen Osterreichs stand Pate fiir diesen Wein: Kiihle Eleganz trifft auf aristokrati-

schen Charme. Ein Riesling mit unglaublichem Schmelz, Kraft und Frucht.

HOHERECK Griiner Veltliner Smaragd® 2010 - Ein Wein mit groRem

Ausdruck und Spannung, unbindiger Wiirze und extremer Mineralitit, Aromen

von Feuerstein und Fels, strahlende Vielfalt und Finesse mit langem Abgang.

LOIBENBERG Griiner Veltliner Smaragd® 2010 - In der Nase weiche

Anklinge von Brioche und Ananas. Cremig, schmelzig — ein Wein, der die ganze

Kraft des Griinen Veltliners trigt.

STEINERTAL Riesling Smaragd® 2010 - Dieser Riesling priisentiert

Notizen
Notizen
Notizen
Notizen
Notizen

sich straff, streng und salzig. Ein Wein, der mit seiner Klarheit iiberzeugt und mit

fast nobler Finesse fiir immer verfiihrt.

Weingut Tegernseerhof // Unterloiben 12 // 3601 Diirnstein // Osterreich

office@tegernseerhof.at // +43 (0) 2732 853 62 // www.tegernseerhof.at

WEINGUT MITTELBACH - WACHAU - AUSTRIA

' TEGERNSEERHOF



A Weingut Ebner-Ebenauer
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Wein ist voller Emotionen. Er regt zum Trdumen an und birgt Romantik

in sich. Eine Symbiose, die auf die Geschichte des leidenschaftlichen

Winzerehepaares Ebner-Ebenauer passt: Er der besonnene, heimatver-

bundene Manfred Ebenauer; sie die energische, weltgewandte Marion

Ebner. Die beiden lernen sich kennen, heiraten und begeistern fortan

mit den beeindruckenden Weinen ihres gleichnamigen Weinguts Ken-

ner im In- und Ausland.
Thr verwinkeltes und detailverliebtes Heim in Poysdorf ist ein Ort der

erdet, und der sowohl die Menschen beeinflusst, als auch ihre Arbeit:

Hier entstehen Weine, bei denen vor allem eines zihlt — der unver-

filschte Geschmack. Weine, die von der Kraft der Weingarten und der
Wurzeln alter Reben leben, die sie komplex, vielschichtig und elegant

machen. Sie reifen ungeschént und unter der sensiblen Obhut des

Winzerpaares. Edle Gaumenschmeichler, die alle Sinne anregen, nach-

haltig wirken — und fiir eines der besten Gsterreichischen Weingiiter

der neuen Generation stehen.

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieBen
« Emiko im Louis Hotel // www.louis-hotel.com

- Restaurant Broeding // www.broeding.de

« Clubrestaurant in der BMW Welt // www.bmw-welt.com

. Shane’s Restaurant // www.shaneskitchen.de

- Garpunkt, Regerplatz 3 // www.restaurant-gar.de

Die Handler in Ihrer Umgebung
- Broeding // www.broeding.de - Garibaldi // www.garibaldi.de

Ein Winzerehepaar, das noch viel erreichen wird: Marion und Manfred Ebner-Ebenauer

Notiz Griiner Veltliner ,,Alte Reben® 2011 — Tiefer fast ,dunkel“ wirkender Duft nach gelben Friich-

ten, reifen Apfeln, Melonen, frischen Kriutern. Schmelzig, mit zart tabakiken Anklingen. Herrlich zu:

Geschmortem, Gebackenes, Beuschel, Bries und Hartkise.

Notiz Riesling ,,Alte Reben® 2011 - Die Lage ,Steinberg” ist pridestiniert fiir Riesling. Die 60 Jah-

ren alten Reben tragen wenige Trauben, die Anfang November gelesen wurden. Rund 20 % edelfaule

Trauben geben Schmelz und Tiefe. Ein Genuss zu Krustentieren!

Notiz WeiBer Burgunder ,,Alte Reben® 2011 - Die LoRboden fordern den feinen Burgunderduft

nach reifen Birnen und Honigmelonen und feinwiirzige mineralische Noten. Am Gaumen saftige Frucht,

cremig, vollmundiger, kriftiger Korper. Ein Tipp zu: Spargel, Ziegenkise, Fisch und Meeresfriichten.

Notiz Griiner Veltliner ,,Black Edition* 2010 - Diese limitierte Prestigelinie steht fiir Experimentier-

freude: Griine Veltliner Wiirze gepaart mit Stiholzaromen und exotischen Gewiirz- Nuancen, feine Ex-
traktsiiRe anschmiegsam dicht. Ein MUSS zu: Thai-Currys, Indischer Kiiche, kriftigen Eintopfen, Wild.

Pinot Noir ,,Black Edition“ 2009 - Diese , Diva“ steht fiir Top-Jahrginge! Duft nach Waldbeeren

Notiz und dezentem Holz. Am Gaumen seidig, finessenreich, fein balanciert mit wunderbarem Frucht-Siure-

Spiel, mineralische Noten und feine Tannine. Perfekt zu gerducherter Entenbrust oder Taube!

Weingut Ebner-Ebenauer // LaaerstraBe 5 // 2170 Poysdorf // Osterreich
office @ebner-ebenauer.at // +43 (0) 2552 26 53 // www.ebner-ebenauer.at
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Weingut Wieninger

Man kann ihn durchaus als Visionir und Pionier des neuen Wiener

Weinbaus sehen: In den letzten 20 Jahren hat Fritz Wieninger es ge-

schafft, aus einem traditionsreichen Weinbaubetrieb einen qualitits-

orientiertes Weingut von groflem internationalen Bekanntheitsgrad
zu machen.

Das Weingut Wieninger liegt am Fufe des Bisambergs — mit Blick auf
die Stadt — und umfasst 50 Hektar. Hier produziert Fritz Wieninger
heute Weifl-, Rot-, StiRweine und Sekt, in denen ganz klar der hohe

Anspruch an Qualitit und der Wiener Charakter umgesetzt werden.

Spitzenweine, die nach biologisch-dynamischen Richtlinien balance-

orientiert und naturnah hergestellt sind. Weine, die unter dem Credo
vinifiziert werden, die Vielfalt des Traubenmaterials zu nutzen und
dabei die Unterschiede des Terroirs, des Jahrgangs und der einzelnen
Weingirten in die Flasche zu bringen. Dafiir stehen Weine wie sein
Klassiker NufRberg Alte Reben und der Riesling Nuf3berg.

In diesen Restaurants kénnen Sie die Weine genieBen
. Restaurant Toshi // www.restaurant-toshi.de
- Landesdorfer & Innerhofer Bar // www.landersdorferundinnerhofer.de

« Nymphenburger Hof // www.nymphenburgerhof.de

Die Handler in Ihrer Umgebung

« Schubert & Risom GmbH // www.handelsag.de

« Gebriider Volkhardt, im Hotel Bayerischer Hof // www.bayerischerhof.de
- Steines KG // www.steines.de

« Broeding Weinhandel // www.broeding.de

« Weinland Mévenpick // www.moewenpick-wein.de

Ein Mann mit einer Vision: Fritz Wieninger.

Notizen

Griiner Veltliner NuBberg 2011 - In der Nase rauchige Wiirze und

Notizen

feine Quitte. Am Gaumen ausgewogen, finessenreiche Sdurestruktur, mine-

ralischer Nachhall, sehr gutes Reifepotenzial.

Wiener Gemischter Satz Rosengartl Alte Reben 2011

Notizen

Die feine Kriuterwiirze wird von Honignoten und Orangen unterlegt. Am Gaumen

elegant, saftig, sehr komplex, feine Wiirze, gut integrierte Siure, rassig.

Chardonnay Select 2010 — Der Wein beginnt in der Nase mit einer attrak-

Notizen

tiven Steinobstnote, von Nougat, Papaya und Orange gestiitzt. Oral stoffig, zartes

Karamell, feine Siurestruktur, rund.

Wiener Trilogie 2009 - Ein trinkfreudiger, finessreicher Wein, der in der Nase

rote Beerenfriichte, untermalt von zarter Zweigeltwiirze, zeigt. Am Gaumen saftig-

wiirzige Kirsche, mit verspielten aber zarten Tanninen.

Pinot Noir Grand Select 2008 - Hochelegant und sehr burgundisch:

Notizen

Weingut Wieninger // StammersdorferstraBe 80 // 1210 Wien // Osterreich
weingut@wieninger.at // +43 (0) 1 290 101 23 // www.wieninger.at

Saftige, dunkelrotbeerige Frucht, mineralisch unterlegte Textur, ansprechen-

der Siurebogen und feines Tannin. Sehr gutes Entwicklungspotenzial.

e
WIENINGER



I Landersdorfer & Innerhofer

,Klein, fein und unkompliziert“, das bringt die Philosophie von Landers-
dorfer & Innerhofer auf den Punkt. Wir arbeiten hier ohne Speisekarte.

Wie gehen am morgen auf den Groffmarkt und dann wird ausschlief3-

lich mit marktfrischen Zutaten gekocht. Entscheidend ist die Qualitit
der Produkte und eine handwerklich gute Zubereitung. Hier heifdt der
Zander schlicht Zander und er schmeckt auch wie Zander, weil ihm

nicht durch kompliziertes Beiwerk der Geschmack ausgetrieben wurde.

Kiichenchef Johann Landersdorfer pflegt eine gute regionale Kiiche mit

gelegentlichen Ausfliigen ins asiatische und mediterrane, das er aus sei-

ner Zeit im Restaurant al Borgo in Rovereto bestens kennt. Dazu passt
das schlichte aber elegante Ambiente mit hochwertiger Ausstattung
und liebevoll eingedeckten Tischen. Die ganze Aufmerksamkeit gilt den

Gaumen-Events auf dem Teller. Los geht’s mit einem Carpaccio vom

Rind mit Spargelsalat und Gemiisepraline, gefolgt von gebratenen Gar-

nelen im wiirzigen Tomatensud, hausgemachter Pasta mit Trevisano

und schon gebratnen Perlhuhn mit sommerlichen Gemiisen und Pil-

zen. Abends gibt es immer ein Menti das flexibel gehalten wird, je nach
vorlieben der Giste. Mittags serviert das Landersdorfer & Innerhofer ein
kleines Lunchmenii und einige Gerichte a la carte. Der kompetente und

aufmerksame Service liegt in den Hinden von Robert Innerhofer.

Die Weinkarte bietet reichlich Auswahl aus der ganzen Welt, besonders
aus Osterreich und Rieslinge aus Deutschland. Aber natiirlich auch die
besten Tropfen aus Italien, Frankreich und Spanien. Wir haben einfach
Spafl an der Gastronomie und das merken die Leute die hier zu Gast
sind. Das bayrisch-tirolerische Team prisentiert das, was man moderne
klassische Kiiche nennen kann. Auch fiir den verwohnten Gaumen ein

Lokal fiir alle Tage, mitten im Herzen der Altstadt.

Restaurant Landersdorfer & Innerhofer // Hackenstrasse 6-8 //
80331 Miinchen // info@landersdorferundinnerhofer.de //
089-260 186 37 // www.landersdorferundinnerhofer.de

Fleischpflanzerl mit Graupenrisotto

Zutaten fur das Graupenrisotto: (4 Portionen)

100 g Graupen // 1 Zwiebel fein gewiirfelt // 1El Ol // ca. 3/4 1 Gemiisefond // 1 EL gehackte Petersilie // WeiRwein zum abléschen //
200 g Pfifferlinge kurz angebraten // 8o g Karotten klein gewiirfelt und blanchiert // 8o g Sellerie klein gewiirfelt und blanchiert //

Salz, Pfefter, geriebener Parmesan

Zubereitung — Graupenrisotto: Zwiebel in einem Topf mit etwas Olivendl leicht anschwitzen. Die Graupen dazugeben und weiter kurz anschwit-
zen. Mit einem Schuss Weilwein abloschen. Die Graupen mit dem Gemiisefond auftfiillen und bei stindigem riithren ca 20 Minuten kécheln
lassen (je nach Biss). Wenn die Graupen die gewiinschte Konsistenz haben die Karotten und den Sellerie und die Pfifferlinge dazugeben und
gut abschmecken. Die gehackte Petersilie darunter rithren. Zum Schluss etwas geriebenen Parmesan darunter rithren das das Gemiise schén

sdmig wird.

Zutaten fir die Fleischpflanzerl: (4 Portionen)

200 g Kalbfleisch ohne Sehnen // 250 g Schweinefleisch // 50 g Schinkenspeck // 200 g WeiRbrot vom Vortag // 1/8 1 Milch //
100 g Zwiebeln, in diinne, sehr kurze Streifen geschnitten // 100 g Karotten // 1 Knoblauchzehe, fein gewiirfelt // 1 EL Olivensl //
1 Bund Petersilie gehackt // 2 Eier // 1 Elscharfer Senf // Salz, weiRer Pfeffer aus der Mithle // Frisch geriebene Muskatnuss //

Frischer Majoran // Ol zum Braten
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Zubereitung - Fleischpflanzerl: Die Zwiebeln, Karotten und den Knoblauch in einer Pfanne mit Olivendl leicht anschwitzen, dann die
Petersilie dazubeben und weiter anschwitzen bis alles glasig ist. Danach leicht abkiihlen lassen. Das Fleisch mit Speck und dem Gemiise
durch den Fleischwolf drehen. Das Brot in Scheiben schneiden, mit Milch betreufeln und quellen lassen. Das durchgedrehte Fleisch mit
dem Brot, Eiern und dem Senf vermengen und mit frischem Majoran, Salz und Pfeffer gut abschmecken. Kleine Pflanzerl formen, leicht

mit Semmelbrésel bestreuen und langsam in nicht zu heiRem Ol braten.

GUTEN APPETIT

Adelholzener Mineralwasser: Die ideale Begleitung Zt

T =g ¥

Adelholzener Mineralwasser ist von Natur
aus rein. Durch méachtige Gesteinsschich-
ten flieBt es zum Teil nur wenige Millimeter
pro Tag und erhalt auf diesem Weg seine
einzigartige Mineralisierung. Gleichzeitig ist
Adelholzener Mineralwasser natriumarm.

Diese spezielle Zusammensetzung ver-
leint ihm seinen einzigartig ausgewogenen
Geschmack — und macht es zum idealen
Wein-Begleiter. Wichtigstes Kriterium dabei
ist der Kohlensauregehalt. Denn Kohlen-
saure verstarkt den Sauregeschmack des

die Gastronomie.

.
R R

Weines. Daher sollten Sie zu leichten
WeiBweinen eher ein kohlensaurehaltiges
Mineralwasser empfehlen, wahrend
gehaltvolle Rotweine eher mit stillem
Mineralwasser harmonieren.



Auf der Terrasse

Serviert wird eine ausgezeichnete, internationale Kiiche mit unverwech-
selbarem osterreichischen Einfluss, der auch auf der Weinkarte deutlich
seine Kompetenz und Vielfalt zeigt. So stehen auf der Karte Gerichte,
wie das Steirische Almochsenduett mit Backerl und Filet, Mohrenpiir-
ree und Polenta mit Bohnen oder der Donau-Waller im Wurzelsud mit
heiler Senfbutter und Kriuterkartoffeln. Zum Dessert das Powidlta-

scherl in Brioche-Schmelze mit heiflen Zwetschkenréster:

Herzlich Willkommen im Restaurant Nymphenburger Hof.

Restaurant Nymphenburger Hof

Eine Oase in Mitten der Stadt: Das Restaurant Nymphenburger Hof = Mehrmals die Woche gibt es dezente Klavierkonzerte, die das kulinari-
steht fur hervorragendes Essen — und das gewisse etwas MEHR, das  sche Erlebnis abrunden. Ein Ort an dem Spitzenkiiche auf persénliches
den Gisten einen gehobenen und doch sympathischen Rahmen bietet, Ambiente trifft!

in dem sie sich ganz dem Hochgenuss hingeben konnen. Helle, freund-

liche Riume mit liebevollen Blumenarragements verzaubern zum Ver-

weilen. Dieses Gefiihl wird von dem wunderschénen und gemiitlichen

Restaurantgarten unterstrichen. Hier kann man bei schonem Wetter

herrlich entspannen und die Seele baumeln lassen.

Restaurant Nymphenburger Hof // NymphenburgerstraBe 24 // 80335 Miinchen
andreas.derler@nymphenburgerhof.de // 089- 123 38 30

Online-Reservierung unter: www.nymphenburgerhof.de
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Die Familie in der Gaststube

Bl ZUM VAAS
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Zum Wohl, zu Tisch, zur Nacht seit 1864

Unweit der 2000 Jahre alten Romerkreuzung am Nordrand des Ebers-

berger Forstes entstand im 14. Jahrhundert die Siedlung ,Swoberwe-

gen”. Im Lauf der Jahrhunderte wuchs der Ort, doch eines hat hier seit
1864 bestand: Die Gastfreundlichkeit. Denn damals erwarb der Gastwirt
Johann Obermayr an der Nordostecke der Kreuzung ein Grundstiick
und setze ein ,Wohnhaus mit Garten und Stallungen* darauf — jedoch

richtete er im Erdgeschoss ein Wirtshaus ein.

Heute — bereits in der vierten Generation— lebt durch Veronika und Jo-

hannes Bauer hier immer noch das Herz dieser Zeit, der Gasthof zum
Vaas. Mittlerweile konnen Giste in dem Traditionshaus allerdings auch
tibernachten. 20 Zimmer laden zur erholsamen Nachtruhe nach einem
guten Essen ein. Und das lisst sich am besten im gemiitlichen Gasthof
genieflen. Die lindliche, kreative Alpenkiiche wird frisch zubereitet von
Philipp Schneider, einem Badener vom Kaiserstuhl, der es liebt seine

Ideen kulinarisch umzusetzen. Daher wechseln die Gerichte auf der

Speisekarte auch regelmiRig, und die Vorfreude auf die iiberraschen-

den Kreationen wichst. Ein grofles Augenmerk liegt dabei auf Produk-

ten der Saison, die vorzugsweise aus der Region kommen. Dazu ein
kithles Bier oder ein gutes Glas Wein — denn hier finden sich gar edle
Tropfen und eine handverlesene Auswahl aus Deutschland, Italien und
gern auch aus Osterreich. Und all dies kann man auch im hauseigenen
Biergarten, an der frischen Luft geniefen. Der Brunnen plitschert im

Hintergrund ... Das Leben kann so herrlich sein!

Zum Vaas // Munchner StraBe 88 // 85661 Forstinning // info@zum-vaas.de // 08121-430 91 // www.zum-vaas.de

Landersdorfer & Innerhofer — Feine Kost

Genuss ist ein Erlebnis. Daher haben sich Johann Landersdorfer und
Robert Innerhofer nun etwas ganz besonderes einfallen lassen. Sie

erweitern die Moglichkeit zu genieflen mit einer kleinen Schatzkiste:

Direkt neben ihrem angestammten Restaurant Landersdorfer & Inner-

hofer in der Hackenstrafle haben Sie einen kleinen Laden eréffnet, der

ausgesuchte kulinarische Késtlichkeiten und Spezialititen zum Mitneh-

men oder direkt genieflen birgt. ,Feine Kost“, so der Name des Ladens

und der ist sprichwortlich Programm.

Landersdorfer & Innerhofer — Feine Kost // HackenstraBe 6 // 80331 Miinchen // gedffnet Mo. bis Fr. 10.30 bis 16.30 Uhr

Taglich stehen kleine Gerichte, Antipasti oder fiir den ganz eiligen
Gast ein Sandwich vom legendiren hausgemachtem Kartoffelbrot
belegt mit Biiffelmozarella, hausgemachtem Basilikumpesto und San
Daniele Schinken. Man genieft an in typischer Bistromanie an Steh-
tischen, schaut sich um, entdeckt in den Regalen Bioolivenéle, tradi-
tionelle Balsamessige und auch hausgemachte Schmankerl. Natiirlich

diirfen die beliebten Weine aus Osterreich nicht fehlen.

Eine Location, die zum Schlemmen und Schwelgen einlidt und die

auch bestens fiir gemiitliche Feiern im kleinen Kreis geeignet ist.

(Fur Veranstaltungen natrlich auch langer)
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Vor vierzig Jahren fihrt der Bauunternehmer und leidenschaftliche
Feinschmecker Fritz Eichbauer zum Essen nach Frankreich. Er kehrt
mit der Idee eines einzigartigen Restaurants zuriick und lisst es bau-
en. Das Tantris wird zum Beginn einer neuen Gastronomiebewegung
in Deutschland. Der Name entstammt dem indisch-buddhistischen
Kulturkreis und steht fiir die Suche nach Vollkommenheit. Vollendet
soll der Besuch im Tantris sein: von der siebziger Jahre Architektur
des Hauses iiber die mit zwei Sternen ausgezeichnete Kiiche von Chef
de Cuisine Hans Haas, bis hin zur internationalen Sommellerie und

dem personlichen Service.

Restaurant Tantris // Johann-Fichte-StraBe 7 //
80805 Miinchen // 089-361 959-0 // www.tantris.de

Terrine

Mit einem Michelin Stern und ry Punkten Gault Millau bewertet, hat sich das Restaurant Terrine zu einer weiteren Feinschmeckeroase in der
Miinchner Gastro-Szene entwickelt. 2005 tibernahm Jakob Stiittgen gemeinsam mit Kompagnon Sebastian Heil die Kiiche und Konzeption
der Terrine. Schon nach kurzer Zeit konnten sie Gaste und Gourmetkritiker mit ihrer innovativen fantasievollen Kiiche iiberzeugen. Stiittgen
und Heil verstehen es meisterhaft, Spitzenprodukte und Gewiirze auf eine verbliffende Art und Weise zu kombinieren. Auch dem perfekten

Zusammenspiel von Weinen zu den Gerichten gilt ein besonderes Augenmerk. Die Atmosphire im Restaurant ist sehr personlich und familiir.

Restaurant Terrine // AmalienstraBe 89 in der Amalienpassage // 80799 Miinchen // 089-281 780 // www.terrine.de

Trantris St Cl | 1

Seit letztem Oktober ist das Tantris mit einem Marktstand in der neuen Schrannenhalle im Herzen von Miinchen vertreten. Hier kénnen
Besucher exklusiv fiir das Tantris entwickelte und hergestellte Produkte wie etwa Spirituosen, Wein, Kaffee, Pralinen, Marmeladen und Chut-
neys probieren und kaufen und so Funken des Tantris-Gefiihls mit nach Hause nehmen. Hans Haas und sein Kiichenteam bereiten tiglich
frisch Rinder- und Lachstatar bzw. Guacamole in der Filo-Tiite zum Verzehr vor Ort zu. Dazu gibt es von den Tantris-Sommeliers Justin

Leone und Stefan Peter ausgesuchte Weine und Champagner.

Tantris Standl // Schrannenhalle // Viktualienmarkt 15 // 80331 Miinchen // Montag bis Samstag 9.00 — 20.00 Uhr

Besuchen Sie uns, wir freuen uns auf Sie!
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Restaurant — Weinhandel — Catering
B IR O E D 1IN (G 15000000000

Dass guter Wein und gutes Essen eine unschlagbare Verbindung ein-
gehen, ist den Connaisseuren vom Broeding schon seit langem klar.
Wohl daher geht hier beides seit tiber 20 Jahren sehr erfolgreich Hand
in Hand.

Mit diesem Weitblick im Gepick ist es auch kaum ein Wunder, dass das
Broeding als Pionier in Sachen Wein aus Osterreich gilt. Denn eine der
drei Genusssiulen des Miinchner Insidertreffs ist der Weinhandel, der
ganz klar auf die auflergew6hnliche Qualitit, das Potenzial und die
Vielseitigkeit aus dem alpinen Nachbarland setzt. Anfangs wurde man
hier belichelt. Doch die Tatsache, dass viele Winzer, die heute weltbe-
rithmt sind, im Broeding ihre erste Anlaufstelle im Ausland fanden,
gibt den Visioniren recht. Heute steht der Weinhandel Broeding fiir
Know How und sorgfiltig ausgewihlte Winzer, von denen die Weine

direkt und persénlich bezogen werden.

Das osterreichische Sortenspektrum vom Griinen Veltliner bis zum Top-Zweigelt lisst sich auch wunderbar mit Essen kombinieren. Womit wir im
Restaurantbereich des Broedings angekommen sind: Ein Ort der Entdeckungen, der fiir lukullische Geniisse auf héchstem Niveau steht. Frische
Zutaten, kreative Zubereitung und ein warmes, authentisches Ambiente. Ein Abend im Restaurant Broeding ist wahrlich ein Genuss — und er ist
immer anders: Das exklusive 6-Gang-Menti des Hauses (das man natiirlich mit Weinbegleitung wihlen kann) wechselt jeden Tag in eine neue, har-
monische Gangfolge. Immer raffiniert, kreativ und doch bemiiht den Ursprung traditioneller Rezepte zu zeigen; ihn aber gleichzeitig zu verfeinern

und dabei unverkiinstelte Geschmackserlebnisse zu schaffen. Natiirlich geht man dabei auch gern auf die individuellen Wiinsche der Giste ein.

Bei diesem Genuss lisst es sich auch sehr gut feiern — und hier schliefit sich der Broeding-Kreis. Denn mit dem hauseigenen Catering
lassen sich Anlidsse bestens begehen. Ob Sie das Restaurant oder — im Sommer — auch den romantischen Gastgarten im Hinterhof des
Hauses nutzen wollen oder eine andere Location wihlen: Vom Fingerfood iiber ein mehrgingiges Menii (auch fiir zu Hause) bis hin zum

DJ, der fiir Stimmung sorgt — Broeding steht in Miinchen nun einmal fiir die schénen Seiten des Lebens: Wein — Essen — Lebensfreude.

P.S.: Wer sich iibrigens fragt, was Broeding tiberhaupt bedeutet? Es ist eine Fischart — eine Kreuzung aus See- und Bachsaibling. Und weil ein

kostlicher zubereiteter Fisch gern in einem guten Tropfen Wein schwimmt, passt der Name doch bestens.

Restaurant Broeding // SchulstraBe 9 // 80634 Minchen

| info@broeding.de // 089 — 16 42 38 // www.broeding.de

71



Bl Freisinger Hof

72

Mitten im Herzen der Stadt lidt seit 1875 der Freisinger Hof seine
Giste ein. Entspannen und Verwohnen sind die zwei Maximen des
Hauses — und das bei den kulinarischen Geniissen siiddeutscher und
Osterreichischer Kochkunst auf hochstem Niveau. In den warmen

Sommermonaten natiirlich auch herrlich gemiitlich im Gastgarten

oder auf der Terrasse. Neben dem urigen Qualitits-Briu bietet der Kel-

ler des Hauses héchst edle Weingeniisse aus Osterreich. Hier lagern

wahre Schitze, die das Kennerherz hoher schlagen lassen.

Direkt neben dem Englischen Garten kann man so die Seele baumeln

lassen und gemdiitlich Wohnen. Die 50 Zimmer und Suiten des Frei-

singer Hofs bieten Komfort fiir hochste Anspriiche. Beste Vorausset-

zungen fiir Geniefler, die vor dem kostlichen Diner den hauseigenen
Wellness-Bereich nutzen wollen. Aber auch Sportler kommen mit dem
Fitnessraum und den Freizeitméglichkeiten, die das berithmte Griin vor

der Haustiir bietet, bestens auf ihre Kosten.

Der Freisinger Hof — Tradition im Herzen Miinchens.

Hotel-Restaurant Freisinger Hof // Oberfohringer StraBe 189- 191 // 81925 Miinchen

office @freisinger-hof.de // 089/95 23 02 // www.freisinger-hof.de

Der Stadl — das Wohlfiihlhaus am Tunauberg

PURESLeben — Im Luxus des Einfachen

Er ist ein Visiondr — der Steirer Dietmar Silly. Ein Visionir, der einer
inneren Idee folgt und mit ihr etwas Neues, Wunderbares schafft: Aus

alten Winzer- und Lagenhiusern gestaltet er moderne Wohntraume in

mitten der stidsteierischen Weinlandschaft. Nachhaltigkeit, Perfekti-

on und Wohlftihlen greifen hier Hand in Hand. So entstehen Jahr fiir

Jahr Hiuser (derzeit sind es acht), in denen das Wort Luxus eine neue

Bedeutung bekommt. Jedes fiir sich ein kleines Meisterwerk — origi-

nell, grofRziigig, exklusiv und harmonisch. Bestechend ist dabei das

Zusammenspiel aulergewohnlicher Architektur mit massiven Mate-

rialien, edlen Holzbdden, hellen Farben und viel Glas, das den freien
Blick hinaus zuldsst und dem Gast so das Gefiihl gibt, als Einheit mit

der umliegenden Natur und den Weinbergen zu verschmelzen.

Das Erschaffen eines neuen Lebensgefiihls fiir seine Giste, ist der
Motor seiner Ideen. So beschrinkt sich Dietmar Silly nicht auf das
Wohnen, sondern auch auf das Fiihlen und Fallenlassen: Abends
kommt die G’standene Steirerin optional ins Haus und kocht den
Gisten ein typisches Menii aus regionalen Schmankerl. Der Kiihl-
schrank ist gefiillt mit Produkten aus eigener Herstellung, denn auch
da iiberldsst der Visionir nichts dem Zufall. Nachvollziehbar und ge-
sund — lautet seine Devise. Fiir den Gast bedeutet das, ankommen

koénnen und einfach das pure Leben in all seinen in Facetten spiiren.

PURESLeben // Neudorfan der Mur 105 // 8424 Gabersdorf // Osterreich // info@puresleben.at // +43 (0) 664-21 55044 // www.puresleben.at
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Geisels Weingalerie

Es ist eine Geschichte, die bereits vor iiber 100 Jahren ihren Ursprung hat. Schon damals kniipfte die Miinchner Hotelier-Familie Geisel Kontak-
te zu den bedeutendsten Weingiitern im Bordeaux. Bereits in den 1930er Jahren importierte die Familie die ersten Weine in Féassern aus Frank-
reich, und fiillte sie fiir Kunden des Restaurant Kénigshof in Flaschen ab. Diese tiefverwurzelte Passion fiir gute Weine wurde von Generation zu

Generation weitergegeben, bis Stephan Geisel daraus einen eigenstindigen Berufszweig machte: Er erdffnete im Konigshof einen Weinhandel.

Heute ist die Geisels Weingalerie aus Miinchen nicht mehr wegzudenken. Sie steht fiir die Verbindung aus Genuss, Exklusivitit und Know How.
Internationale Winzerkunst in modernem, inspirierendem Ambiente: Uber zwei Ebenen kénnen Weinliebhaber edle Tropfen aus den besten
Anbaugebieten der Welt finden. Das Sortiment besteht aus rund 3.000 ausgewihlten Top-Weinen, in dem natiirlich auch einige der Gusto 12-
Winzer zu Hause sind.

Bei so einer Fiille ist natiirlich eines ein Muss — die exzellente Weinberatung. Mit Stephan Geisel und Francesco di Carlo stehen Neugierigen
und Kennern erfahrene Experten zu Seite, die ihre Weine lieben und um ihre Stirken wissen. So kénnen sie den passenden Wein fiir jede Ge-

legenheit aus ihrem auflergewohnlichen Repertoire empfehlen.

Geisels Weingalerie // www.geisels-weingalerie.de

GEISELS WEINGALERIE

Steines Weine
Ein kluger Mensch hat einmal gesagt: ,Das Leben ist viel zu kurz, um schlechten Wein zu trinken!“

Wohl wahr! Denn die Vielfalt der Weine macht es annihernd unméglich, jeden Wein zu testen. Zudem ist Wein Vertrauenssache und eine Frage
des individuellen Geschmacksempfindens. Hier bestimmt nicht in erster Linie der Preis die Qualitit des Genusses, sondern die Option, die Mdg-
lichkeiten des Marktes darzulegen. Wir, die Firma Steines KG, beschiftigen uns seit mehr als 30 Jahren mit Wein, Champagner und Destillaten.
Spezialisiert auf den Import von Weinen aus Frankreich, Deutschland, Italien, Osterreich, Portugal und Spanien sind wir immer bemiiht, die besten
Produzenten und Weine zu finden und zu fithren. Als Familienbetrieb kennen wir alle Produzenten persénlich, ihre Weingiiter, die Philosophie
sowie ihre Vinifikation. Die Weine haben wir selbst probiert, so wissen wir stets was wir verkaufen und kénnen unsere Kunden individuell beraten.

Fiir diese Qualitit stehen wir mit unserem guten Namen und unserer Reputation ein.

Wir finden Thren individuellen Weg sich der Welt der Weine zu erschliefen. Qualitit und Service sind dabei das Fundament unserer erfolgreichen

Unternehmenskultur.

Steines Weine // www.steines-weine.com
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EINE GROSSARTIGE WELT ZWISCHEN SUDHANG UND ABGANG.

~Wer mit Wein aufwichst, wird immer mit ihm verbunden sein!“ — Diese einfache Gleichung steht fiir Anton Groiss. Der gebiirtige Niederdster-

reicher wuchs nicht nur im grofiten Weinanbaugebiet Osterreichs auf. Er entstammt einer Winzerfamilie, die schon seit Generationen mit den

Wurzeln der Reben verbunden ist und auflergewShnliche Weine mit ausgeprigt regionalem Charakter vinifiziert.

Nichts ist also naheliegender, als dass sich der leidenschaftliche Weinliebhaber in Miinchen mit einem ganz besonderen Weinhandel niederge-

lassen hat — und mit einer Mission: Vinophilen GenieRern die Lust am Leben ins Glas zu zaubern. Klar, dass sein Fokus dabei auf Osterreich
liegt und auf einer Auswahl besonderer, heimischer Schmankerl, die eben nur ein Insider kennt. So macht er seinen Kunden die Entscheidung
fiir einen edlen Tropfen nicht leicht, denn bei ihm gibt es vieles zu entdecken, zu probieren und als neuen Lieblingswein zu deklarieren. Uber

sich selbst sagt Anton Groiss: ,Ich bin ein Basisarbeiter.“ Seine Basis ist — der pure Genuss.

Weinhandel Groiss // Weine fiir Genussmenschen: ausgesucht, authentisch, auBergewdhnlich.
Rambaldistr. 27, 81929 Miinchen, T. 089/95998840, F. 089/95998842 // www.groiss-weine.de

antongroiss

ausgesuchte Osterreichische

Party-Verleih Frankl — Leihen statt kaufen

Seit 1999 verleiht die Firma Party-Verleih Frankl in Miinchen alles,
was man fiir eine private Party, eine Firmenfeier oder eine GroRveran-
staltung benétigt. Vom Moccaloffel bis zur kompletten Kiiche ist alles

im Sortiment. Wieso kaufen, wenn man auch leihen kann?

Party-Verleih Frankl bietet jedem Kunden eine individuelle Beratung,
sei es das junge Brautpaar, welches zum ersten Mal eine Feier organi-

siert oder der routinierte Bankettleiter mit 15 Jahren Berufserfahrung.

Das Verkaufsteam geht auf die speziellen Wiinsche und Bediirfnisse

jedes Kunden mit Kompetenz und Kreativitit ein. Zum Team gehort

auch ein Fachmann fiir internationale Grofdveranstaltungen. Das Sor-

timent der Firma Party-Verleih Frankl beinhaltet iiber 1800 Artikel.

Mit dieser umfangreichen Produktpalette kann man jeder Feier die

individuelle Note verleihen, egal ob 10 oder 10.000 Giste.

Die Firma verfiigt des weiteren tiber einen eigenen Fuhrpark und be-

liefert den Grofdraum Miinchen. Auf Wunsch werden der Auf- sowie

der Abbau iibernommen. Zur Einhaltung eines gleichbleibend hohen

Hygienestandards werden die Artikel von Party-Verleih Frankl gespiilt.

Das Motto der Geschiftsleitung: ,Wir sind dazu da, dem Kunden seine
Arbeit zu erleichtern und sehen uns ganz bewusst als Dienstleister im

Hintergrund.“

Party-Verleih Frankl GmbH // Mihlweg 5 // 82054 Sauerlach
info@franki24.de // 089-5 888 111 // www.frankl24.de
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KOPP'S

KOPP’S feine Weine ~ feine Kost feine Weine ~ feine Kost

Manchmal muss man einen kleinen Weg auf sich nehmen, um wirklich etwas Gutes zu entdecken. So geht es dem vinophilen Miinchner Geniefer,

wenn er eine feine Weinauswahl mit personlicher Handschrift sucht. Denn genau diese findet er in Oberseifsieden bei Ebersberg.

,KOPP’S feine Weine ~ feine Kost“ hat sich auf handverlesene Winzer aus Osterreich und Deutschland spezialisiert, die sich mit viel Herzblut

und Liebe der Vinifikation widmen. Ebenso, wie Joseph Kopp und sein familidres Team, die sich einmal im Monat darauf freuen, begeisterten
Weinliebhabern ihre Weinauswahl auf sehr personliche Weise zu prisentieren.
Neben den Weinen, ausgesuchten Delikatessen und Brinden bieten die gemiitlichen Riumlichkeiten von KOPP’S auch den perfekten Rahmen
zum Feiern. Selbstverstindlich tibernehmen Joseph Kopp und sein Team dabei auch gern die Organisation Ihrer privaten sowie geschiftlichen An-
lasse, wie Hochzeiten, Geburtstagsfeiern und Feiern. Auch grofiere Events — wie die Gusto 12 — stehen unter der professionellen Schirmherrschaft
von KOPP’S.

KOPP'S feine Weine ~ feine Kost // www.kopps.biz

Vinothek

SABITZER

Vi nothek Sabitzer Weine und § aus aller Welt

Tel.: / w.sabitzer.de

Wein ist eine Leidenschaft, die Herwig Sabitzer schon seit mehr als 40 Jahren begleitet. Damals — als junger Koch — war er lingere Zeit im Burgund.

Er entdeckte die Weingiiter der Region und deren Keller. Er lernte, wie viel Mithe und Zeit damit verbunden ist, einen guten Wein in die Flasche
zu bannen, und war fasziniert von dem Weg der Traube zum Wein.

Herwig Sabitzer kehrte nach Miinchen zuriick, fithrte u.a. das Michelinstern gekiirte Restaurant Sabitzer und importierte seine ersten Weine aus
dem Burgund, die er seinen Gisten kredenzte. Nach und nach wurden Kollegen auf das Weingeschehen im Restaurant Sabitzer aufmerksam und
kauften fleiffig ein. Der Weinhandel begann zu Leben und wurde mit dem Riickzug von Herwig Sabitzer aus der Gastronomie Ende der goer Jahre

zur Lebensaufgabe.

Heute liegt sein Schwerpunkt — neben den groRen Franzosen — auch auf Italien und immer stirker sind die Weine aus Osterreich bei ihm vertreten.

Sein Ziel dabei: Junge, innovative Winzer aufzuspiiren, deren Weinphilosophie er personlich kennt — und dabei immer wieder Neues fiir seine

Kunden zu entdecken. Denn so ist Wein fiir ihn: Eine nie endende Liebesgeschichte, die einem aufregenden Abenteuer gleicht.

Vinothek Sabitzer // www.sabitzer.de
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Genuss fur Auge & Ohr

NewTec — italienisches Sound Design

NewTec
Design : Audio

www.newtec-audio.com

Mit dem Stichwort ,GUSTO 12 unter info@newtec-audio.com Infomaterial
anfordern und eine von 50 newlounge-Musik-CDs gewinnen!

Schreinerei Wittmann - Ideen aus Holz

Wertigkeit, Wirme, Persénlichkeit und Echtheit — das sind Attribute,
die noch immer fiir Holz stehen, das edle Geschenk der Natur. Gerade
im Wohnraum erzeugt es schnell ein Wohlgefiihl und eine heimelige

Atmosphire.

Mébelschreinerei & Innenausbau Max Wittmann GmbH
TassilostraBe 12 // 85467 Oberneuching

Wabhrscheinlich arbeiten Max Wittmann und seine Mitarbeiter des-
wegen so gern mit Holz. Denn das Ergebnis macht immer Freude.
Die Schreinerei Wittmann steht fiir Einrichtungen und Objekte nach
MafR. Innovativ, kreativ und flexibel wird hier nach den Wiinschen
des Kunden gearbeitet. Denn die Méglichkeiten mit Holz besondere
Wohnmomente zu erzeugen, sind vielfiltig: Kiichen, Bider, Fenster
Tiiren, Treppen — mit Holz werden sie schnell zum edlen Hingucker.
Natiirlich ist — neben einer groflen Auswahl verschiedener Holzar-
ten, die sowohl massiv als auch als Furniere verarbeitet werden — die
Kombination mit anderen Materialien wie Stein, Metall, Glas und
Kunststoff moglich. So entstehen individuelle Arbeiten, die begeistern:
Die Kuben-Regale auf der Gusto 12 sind aus den Meisterhinden der

Schreinerei Wittmann.

info@schreinerei-wittmann.de // 08123-88 95 55 // www.schreinerei-wittmann.de




B Agentur MABENY Kommunikation & Design
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Die Agentur MABENY ist im Rahmen der Gusto 12 fiir die Entwicklung

des Corporate Designs verantwortlich. Das beinhaltet die Logoentwick-

lung, Schrift, Farb-, Form und Bildwelt der Veranstaltung, sowie die

Umsetzung div. Medien.
Wir bieten: Print- und Webdesign // Fotografie // Social Media
Die drei zentralen Kommunikationsmafinahmen fiir Thr Unternehmen

aus einer Hand — Fiir ein medientibergreifendes Corporate Design.

www.mabeny.de

Die Hofbrennerei Oberkorb

Wenn Leidenschaft auf einen Tiiftler trifft, dann steht man garantiert
Andreas Franzl gegeniiber. Der gelernte Kiser und studierte Landwirt
veredelt in seiner kleinen Hofbrennerei in Dorfen selten gewordene

Friichte zu Obstbrinden, die jahrlich internationale Erfolge feiern.

Die fruchtbaren, sandigen Lehmbéden des Tertidren Hiigellandes siid-
lich der Donau lassen bestes Obst bei gemifiigtem Klima gedeihen.

Ideale Voraussetzungen fiir eine besonders grofe Vielfalt hocharoma-

Hofbrennerei Oberkorb // Oberkorb 1 // 84405 Dorfen
info@hofbrennerei.de // 08086 13 71 // www.hofbrennerei.de

tischer Obstsorten: Mispeln, Quitten, Kriacherl, Birnen und viele alte

Apfelsorten wachsen auf den Obstwiesen des 300 Jahre alten Einédhofs.

Sie sind die Grundlage fiir sortenreine und terroirgeprigte Brinde, von
denen der Fallstaff begeistert schwirmt: ,Maximale Reinheit und Klasse

sind hier kein Ziel, sondern Selbstverstindlichkeit.“

Vielleicht liegt diese herausragende Qualitit an der Nase des Brenners:

Andreas Franzl ist ein ausgebildeter und anerkannter Edelbrandsenso-

riker, sein Urteil ist in der Branche international gefragt. Vielleicht liegt

sie auch an der Sorgfalt des innovativen Brenners. Und vielleicht auch

an der Manufakturarbeit, denn Masse liegt Andreas Franzl fern. Jahr-

lich finden nur etwa 1.200 Flaschen seiner herausragenden Obst- und
Beerenbrinde den Weg zum GenieRer. Ganz sicher treffen alle drei
Grinden zu, denn sie sind die Grundlage fiir eine Brennerei, die die

World Spirits Academy 2011 sogar zu World-Class-Destillerie ernannte!

ACATVIE

HOF OBERKOR.B
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Bl Schreibkiiche by anja.hanke

84

GUST

»Kein Genuss ist voriibergehend, denn der Eindruck, den er hinterldsst, ist bleibend.*
Johann Wolfgang von Goethe

Dieses berithmte Zitat spricht sowohl fiir den Genuss des Weines, als auch fiir den Genuss
des geschriebenen Wortes. Die Schreibkiiche ist im Rahmen der Gusto 12 fiir die textliche
Umsetzung und die Pressearbeit zustindig. Dies beinhaltet sowohl die Unterstiitzung und
Zusammenarbeit mit Medien, die textliche Gestaltung der Werbemittel, als auch die Redak-

tion des Verkostungsbuches.

Ich biete: Journalismus // Redaktion // individuelle Presse- und Projektarbeit
Spezialisiert auf die Bereiche Kulinarik, Wein, Reise und Gastronomie fasse ich die schons-
ten Seiten des Lebens genussvoll, personlich und mit Begeisterung in Worte. Sie suchen

nach Texten mit einer eigenen Handschrift? Rufen Sie mich an!

Tel.: +49 (0) 8054/95 89 76 // Mobil: +49 (0) 172/36 52 043
www.schreibkueche.de // hanke @schreibkueche.de

12

Zuriick zu den Wurzeln
— Die Herrmannsdorfer Landwerkstatten

Wir leben im 21. Jahrhundert. Einer Zeit, in der das Vertrauen in un-

sere Lebens-Mittel und das Wissen um ihren Ursprung abhanden ge-

kommen sind. In einer Zeit, in der Profit und moderne Technik mehr

bedeuten als Gesundheit, Nachhaltigkeit und natiirlicher Geschmack.

Herrmannsdorfer Landwerkstatten, Glonn GmbH & Co. KG
Herrmannsdorf 7 // 85625 Glonn

Doch die Herrmannsdorfer Landwerkstitten stellen sich dieser er-
schreckenden Bilanz entgegen und gehen ganz bewusst zuriick zu
den Wurzeln: So bietet das Netzwerk aus etwa 70 6kologisch wirt-
schaftenden Bauern und Herstellern der Region rund um Glonn im
Landkreis Ebersberg Alternativen fiir Menschen, die wissen wollen,
was sie essen und woher es kommt. Dabei wird ausschlieflich nach
uberlieferten naturgemiflen Formen des Ackerbaus, der Viehzucht
und der Lebensmittelverarbeitung gearbeitet, die sich alle ,Herr-
mannsdorfer” auf die Fahne geschrieben haben. So entstehen Le-
bensmittel, die gut und natiirlich schmecken, gesund sind, regional
erzeugt wurden und mit dem Pridikaten ,handgemacht“ und ,6kolo-

gisch wertvoll“ geadelt sind.

Diesen hohen Anspruch schmecken Sie heute auf der Gusto 12, wenn
Sie das kross-wiirzige Natursauerteigbrot der Herrmannsdorfer Bi-
ckerei probieren. So sollte Brot wirklich schmecken und mit dieser
Sorgfalt sollten Lebens-Mittel hergestellt werden, denn sie sind ein

Mittel zum Leben.

glonn@herrmannsdorfer.de // 08093 - 90 94 0 // www.herrmannsdorfer.de



B Das GUSTO 12 — Team bedankt sich fur Ihre freundliche Unterstitzun g |———

BMW Lenbachplatz Osterreich Wein Marketing Weinhof Osterreich in Miinchen Sie planen lhre Ihr Partner fir die IWV Institut far
Weinhandlung — Weinbar — Event- Weinkarte, private Vermdgens- und Wirtschaftsmathematik
Lenbachplatz 7a » 80333 Miinchen Prinz-Eugen-Strasse 34 location — Weinverkostungen wir Ihre Kiiche! Vorsorgeplanung und betriebliche
www.bmw-lenbachplatz.de A-1040 Wien Versorgungssysteme AG
www.oesterreichwein.at Nymphenburgerstrasse 21 Schneider Gastronomie Miinchen Georg-Wimmer-Ring 12
Tel +49 89 382 17900 80335 Miinchen FloRergasse 4 85604 Zorneding Thr Partner fiir betriebliche Versorgung
Mobile +49 176 601 17900 +43 (1) 5039267 www.weinhof-oesterreich.de 81369 Miinchen und innovative Vergiitung
Fax +49 89 382 17920 +43 (1) 5039268 089 97 341891 t.felden@fsk-consulting.de
bmw-lenbachplatz@bmw.de info@oesterreichwein.at Julia.maier@weinhof-oesterreich.de www.schneider-gastronomie.de www.fsk-consulting.de « 08106 99 44 32 www.iwv-institut.de « 08106 | 99 44 0o
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DANK

Das Gusto 12-Team dankt den beiden namhaften Sommeliers Stefan Thuriot (Kénigshof, Minchen) und
Gerhard Retter (Fischerklause am Litjensee) fir ihre maBgebliche Unterstiitzung.
Ihr Wissen und lhre Erfahrung waren tragende Séulen in der Vorbereitung der GUSTO 12.

GUSTO 12 — Impressum I

Veranstalter
KOPP’S feine Weine ~ feine Kost // Geschiftsfiihrer: Joseph Kopp // Oberseifsieden 1b // D-85643 Steinhéring //
Telefon: +49 (0) 8094/905949 // Mobil: +49 (0) 172/944 00 74 I/ Joseph.Kopp@kopps.biz // www.kopps.biz //

Redaktion, Pressearbeit und textliche Umsetzung div. Medien

Schreibkiiche by anja.hanke // Geschiftsfithrerin: Anja Hanke // Hochstitt 12 // D-83253 Rimsting //

Telefon: +49 (0) 8054/95 89 76 // Mobil: +49 (0) 172/36 52 043 // hanke@schreibkueche.de // www.schreibkueche.de //
© Text, GUSTO 12 — Anja Hanke

Entwicklung Corporate Design und gestalterische Umsetzung div. Medien

MABENY Kommunikation & Design GmbH & Co. KG // Geschiftsfiihrer: Linda Mirkl Dipl.-Des. (FH) & Johann Bentele Dipl.-Des. (FH) //
Komplementirin: MABENY GmbH // WestendstraRe 29 // D-80339 Miinchen //

Telefon, Johann Bentele: +49 (0)89 / 120 114 - 82 // jc.bentele@mabeny.de // www.mabeny.de //
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