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Hohenfluge mit
Bodenhaftung

Den Geschwistern Sonja und Richard
Rauch gelingt spielerisch, was

viele eher bemiiht versuchen: die
Verbindung bodenstédndig-regionaler
und internationaler Kiiche

ber verschlungene StraBen, die sich auf sanften
Hugelketten betten, durch kleine Lichtungen, fihrt der
Weg nach Trautmannsdorf. Fast méchte man noch
einmal das Navi befragen. Kann das sein? Ja, doch!
In diesem landlichen Idyll am Rande der SUdoststeier-
mark — zwischen barocker Kirche und verwinkelten
Gasschen - ist einer der spannendsten Kéche Oster-
reichs zu finden. Langst reicht der Ruf des 27-jahrigen
Richard Rauch Uber die Grenzen der 850-Seelen-
Gemeinde hinaus. Denn auch wenn er bescheiden, wie
es nun einmal seine Art ist, meint: ,Wir sind doch nur ein
einfaches Wirtshaus®, hat er in den letzten Jahren
geschafft, was kaum einem zuvor gegltckt ist: Fast
spielerisch gelingt ihm der Spagat zwischen Klassikern
der gutburgerlichen Kiche und filigranen Meisterwerken,
fur die Gourmets von weit her anreisen.

Seinen Stil beschreibt der Jungmeister selbst als
L0sterreichisch regional, kreativ, mit fein akzentuierten
internationalen Einflussen*. Eine Handschrift, die sich
auch auf dem Teller zeigt, wenn er klassische Produkte
mit verspielter Modernitat vereint, wie zum Beispiel
bei einem rosa gebratenen Reh, das er in Baumrinde mit
jungen Tannenzweigen einwickelt, kurz abflammt,
um dem zarten Fleisch ein waldig-rauchiges Aroma zu
geben, und mit marinierten Brombeeren, Kohlrabi,
Steinpilzen und Walnusso6l kombiniert.

Kein Wunder, dass er im vergangenen Jahr vom
,Gault & Millau* zum Aufsteiger des Jahres gekurt wurde.
Denn Richard Rauch, der bereits mit 15 Jahren hinter
dem Herd im familieneigenen Wirtshaus stand und die
Klchenleitung mit 18 Jahren ganz Ubernahm, zahlt
seitdem zu den aufstrebenden Kdchen des kleinen
Alpenlandes. Tatkraftig unterstitzt von seiner Schwester
Sonja, die sich liebevoll um die Gaste kimmert und
ein brillantes Handchen fur die passenden Weine hat.
Da verlasst man sich dann doch gern auf sein Navi,
wenn es so ein gutes Gespur fur kulinarische Gaumen-
freuden hat. ANJA HANKE
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